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 السحاضخة الاولى
 مخاقبة الجػدة  

ىي الأسمػب التقميجؼ  :مخاقبة الجػدةأو   Qualitative Control الديصخة الشػعية     
لاستخجاـ اساليب عسمية لسعخفة مجػ التداـ العامميغ بالسػاصفات الؿياسية السكتػبة مغ خلبؿ 

 تحميل السشتج الشيائي. 
السعاييخ الؿياسية ولسخاؾبة الجػدة تعخيفات متعجدة وىي ؾياس خػاص السشتج او ىي وضع      

ومتابعة السسارسات العسمية وتقػيع الشتائج وقج عخّفتيا مشطسة الأيدو بأنيا السحافطة عمى الجػدة 
 . في مدتػػ قبػليا لجػ السدتيمظ

 الفػائج التي تتختب عمى مخاؾبة الجػدة ىي: :ىسية مخاقبة الجػدةأ
 اختيار اندب الخامات وأكفأ عسميات الترشيع. 1- 

 وسلبمتيا. الآلاترفع كفاءة استخجاـ  -2
 .لبمة في العسلوالد الأمافتػفيخ ضخوؼ  3-

 .ضساف انتطاـ وثبات درجة الجػدة لمسشتجات - 4
 تبديط مخاحل عسميات الترشيع.5- 

 الأداء.ورفع مدتػػ  الإنتاجتصػيخ وتحديغ وتشػيع  -6
 تخؽيس تكاليف الجػدة. 7- 

   .العسلبءقة مع لبتحديغ الع -8
 :تعاريف الجػدة

 .ىي مسيدات السشتػج الشيائي التي تمبي تػقعات السدتيمظ: Bestifield الجػدة حدب العالع1- 
ىي السجسػع الكمي لخرائز السشتػج التي تمبي :  Ferig chawm الجػدة حدب العالع2- 

 .حاجات السدتيمظ
 للبستخجاـ.السشتػج  ملبئسةانيا مجػ :  Juranالجػدة حدب العالع 3-
ىي صفات السشتػج مغ ناحية بعس الرفات مثل الذكل :  Ruchالجػدة حدب العالع 4-

 .والحجع والتكػيغ
 .لمديصخة الشػعية: انيا مجسػعة خرائز ومسيدات لمسشتػج الأوربيةالسشطسة 5- 
 .التعخيف الذامل: عبارة عغ مصابقة السشتػج لمسػاصفات الؿياسية لكل مادة6- 
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ىي السحافطة عمى الجػدة في مدتػػ :  Quality Controlأو الديصخة الشػعية الجػدةمخاؾبة  
. اؼ ىي كافة الإمكافقجر  الإنتاجمعيغ بحيث تبقى مقبػلة لجػ السدتيمظ مع الحج مغ تكاليف 

 .او السشتػج الشيائي الإنتاجالعسميات والتقشيات والتفتير التي تدتشج عمى خصط وفحز عيشات 
في عسميات اخح  الإحرائيةىػ استخجاـ الصخؽ  Statistical C.Q: الإحرائي ضبط الجػدة

 . العيشات والتفتير بكافة السخاحل
 :ىشاك مخاحل تدتخجم في ضبط الجػدة

 .وضع السقاييذ او السػاصفات 1- 
 .بالسػاصفات الأداءومقارنة  (العسل) الأداءتقييع  2- 
 .واجخاء الترحيحات لمسشتػجاتخاذ القخار بقبػؿ السادة او رفزيا  3- 
  التخصيط مغ اجل تحديغ الجػدة. 4- 
   :كمسات بأربعتتمخز ضبط الجػدة      
 الإنتاجحيث  0911قبل :   Operator Controlالسلبحعالخقابة بػساشة العامل او  1- 

ىحا الشػع مغ الخقابة  ولايداؿويقػـ بالسخاؾبة  الإنتاجيتسيد بالبداشة والعامل يقػـ بكل مخاحل 
 .مػجػدا الى يػمشا ىحا في بعس الرشاعات اليجوية

  ضيخت   1900-1920: بعج عاـ Forman Controlالخقابة بػساشة مذخؼ العساؿ 2- 
واصبح اكثخ مغ عامل مدؤوليغ عمى نفذ السشتج ومغ  الإنتاجيةتعجد السشتجات وتصػر العسمية 

 .ة الجػدة مسا تتجو مجسػعة مغ العساؿىشا ضيخت شبقة مذخؼ العساؿ لسخاؾب
-1940في عاـ  وقج ضيخت:  Inspector Controlالخقابة بػساشة الفاحز الستخرز 3- 

ىحه الخقابة بعج زيادة حجع السشذآت الرشاعية وتعجد مشتجاتيا فطيخت أدارة متخررة  1920
 .لمخقابة عمى الجػدة لفحز السشتجات والتأكج مغ بصاقتيا لسعاييخ محجدة

كشتيجة و  1940-1960: في عاـ  Statistical Controlعمى الجػدة الإحرائيةالخقابة  4- 
وجػد اساليب احرائية لمجػدة مثاؿ خخائط مخاؾبة الجػدة ونطع الكبيخ فكانت الحاجة الى  للئنتاج

 .سحب العيشات والقبػؿ وغيخىا مغ الصخؽ 
تع التخكيد عمى  1960-1980: في عاـ  Quality Assuranceمخحمة تػكيج الجػدة 5- 

 .التأكيج مغ جػدة السشتجات
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: ىي السخحمة الدائجة حاليا   Total Quality Managementمخحمة ادارة الجػدة الذاممة 6- 
 الأساليبمع استسخار استخجاـ  9110والتي اتخحت اساسا لمسػاصفات الؿياسية الجولية ايدو 

وفي ىحه السخحمة اصبحت الجػدة ىي جػدة السشذآت ككل وليذ جػدة السشتج فقط  الإحرائية
 .يع وما بعج الترشيعواثشاء الترسيع والترش العسلبءعمى رغبات  ا  واصبح مفيػـ الجػدة معتسج

 :الفخق بيغ تػكيج الجػدة ومخاقبة الجػدة
   .يحجد السذكمة وكيؽية مشعيا نطام تػكيج الجػدة

 مخاقبة الجػدة
 تختز بتقجيخ العيػب بفحز السشتج الشيائي لتقخيخ ىل ىػ جيج اـ ردؼء او تقجيخ العيػب.  • 
  .اختبار مجػ مصابقة السشتج لمسػاصفات الؿياسية  •
 .في سمدمة امجاد وترشيع وتخديغ وتجاوؿ السشتج الغحائي الإنتاجتختز بفحز عسميات  •
 .يسشع حجوثيالا لكغ  الأخصاءيداعج في تحجيج  •

     السشتػج الشيائي. -مخاحل الترشيع -السادة الخاـ مغ الشاحية الترشيعية:

 مخاحل الديصخة الشػعية
 .مخاؾبة السادة الخاـ 1- 

 .خصػات الترشيعمخاؾبة  -2 

 .مخاؾبة جػدة الشاتج الشيائي -3 

 :  Personnelاو السػضفػن العاممػن في القدع لاكالس 
يختمف ملبؾ قدع مخاؾبة الجػدة باختلبؼ السػاد السرشعة والسعبأة وحجع العسمية ومقجار       

يجب اف تتػفخ ؼيو  الديصخة الشػعية مغ قبل الإدارة، والاخرائي القائع بعسمية الديصخة الشػعية،
مػاصفات معيشة لكي يكػف اىلب  لمسدؤوليات الزخورية لتشفيح بخنامج مخاؾبة الجػدة بذكل ناجح 

 ومغ ىحه السػاصفات السيسة الاتي:
 اف يكػف صادؽ في التقاريخ والقخارات وممع في التحميل. -0 

 .اف تكػف لو قجرة تدػيؿية 2- 
 .بحكسة وبتعبيخ دقيقاف يتكمع بمغة السرشع ويكتب  3- 
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 الأخخػ. الأقداـاف يكػف متعاوف جيجا  مع  4- 
 . متجاوبا  مع التغيخات الزخورية الاستعجادأف يكػف عمى اىب  5- 

 اف يكػف حدغ الأخلبؽ والسطيخ بذكل دائع. - 6
 .اف يكػف مػاضبا  وبذكل دائع 7- 
 .اف يكػف متسخنا  وبذكل جيج وتاـ 8- 
وكيف يعسل ؟     -ب  ماذا يجب اف يعسل؟ -ات لعساؿ الإنتاج. مثل : أاف يقجـ الإرشاد 9- 

 لساذا يجب اف يعسل ؟ -ج 

 مدؤوليات وميام قدع مخاقبة الجػدة
 حيتيا لمترشيع.لبالتفتير عمى السػاد الخاـ الػاردة الى السرشع معخفة مجػ جػدتيا وص 1- 
السرشع ذات العلبقة بعسميات الترشيع التفتير عمى السػاد الخاـ الأخخػ الػاردة الى  2- 

 السختمفة مثل السادة الثانػية الأخخػ.
 .مخاؾبة عسميات الترشيع في مختمف مخاحميا حتى السشتػج الشيائي 3- 
 .دراسة كفاءة الإنتاج بجراسة كفاءة الأجيدة السختمفة واختبارىا 4-

ترحيحية الفػرية في حاؿ حجوث التشديق مع اقداـ السرشع السختمفة لاتخاذ الإجخاءات ال 5- 
 خمل ما، وكحلظ التحقيق في شكاوؼ السدتيمكيغ.

 اعجاد السػاصفات اللبزمة او اعادة تقييع السػاصفات السػضػعة الستعمقة بجػدة السشتػج. 6- 
 . جسيع البيانات اللبزمة لسعخفة اسباب العيػب وتحميميا احرائيا - 7
لسعخفة مجػ صالحيتو وخمػه مغ الحذخات وملبئستو لعسميات الإشخاؼ عمى مخدف البزائع  - 8

 التخديغ وكحلظ الإشخاؼ عمى عسميات الذحغ والتخديغ.
 الإشخاؼ الرحي عمى مػارد السياه وشخؽ التخمز مغ الفزلبت.9- 
التأكج مغ مصابقة الإنتاج لمػائح والتذخيعات القانػنية الستعمقة بالترشيع الغحائي التي  10-

 جولة.تزعيا ال
 .اعجاد البخامج التجريبية والتثؿيؽية لمعامميغ في السرشع حػؿ مخاؾبة الجػدة 11-

الؿياـ بسذاريع بحثية وتصػيخييا في مرانع الأغحية وكحلظ مدؤولية الدلبمة السيشية   12-
 والقػانيغ الرحية الخاصة بالعامميغ.
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خة والتجؽيف وغيخىا مغ العسميات تشطيع وضبط اوقات العسميات السختمفة كالتعؿيع والبدت 13- 
 .التي تجخؼ في السرشع

يعمب قدع مخاؾبة الجػدة دورا ىاما واساسيا في وضع سياسة التدعيخ والاعتساد والجخد  14- 
 وكحلظ تقييع كفاءة العامميغ في السرشع.

طخوؼ الإشخاؼ عمى العمسيات التدػيؿية والخدف خلبؿ تأثيخ السػاد السخدونة والسدػقة بال 15- 
السحيصة بالسػاد السرشعة واستخجاـ الطخوؼ السثالية مغ حخارة ورشػبة وضػء واجػاء مكيفة 

 . لغخض الحفاظ عمى اكبخ قجر مسكغ مغ الخػاص الصبيعية والكيسيائية لمسػاد الغحائية السرشعة
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 السحاضخة الثانية
 العيشـــــــــــــــــــات

في مجاؿ مخاؾبو الجػدة نحتاج دائسا الى اخح العيشات سػاء كانت مغ السادة الأولية او     
السرشعة او السدتػردة او مغ خصػط الإنتاج او السشتػج الشيائي لأنو مغ الرعػبة اجخاء فحز 

للئنتاج لحلظ يجب اخح عيشو مسثمو لمسشتػج ككل وىشاؾ عجة نقاط يجب اخحىا  011كامل %
 عتبار عشج اخح الغيشو لمفحز ىي:بشطخ الا

 الأماكغ التي تؤخح مشيا العيشة. 1- 
 الصخيقة التي تؤخح بيا العيشة. 2- 
 عجد السكخرات. 3- 
 حجع ووزف العيشة. 4- 
 :ليا وىي الانتباهفي ىحا السػضػع يجب  السيسةىشاؾ بعس التعاريف   
بحيث تسثل  عذػائيةلتي تؤخح بصخيقو وا الغحائية السادةمغ  العيشةىي كسية  : Sampleالعيشة 

 .السشتػج الكمي
مغ الغحاء بحيث تسثل  السأخػذة العيشةدنى مغ الأىي الحج  : Sample limitالعيشةوحجة  

 .السشتػج الكمي
 العيشة.تؤخح مغ وحجة  الغحائية التي السادةىي كسيو مغ  :العيشةمقصع  
 .ىي عبارة عغ خميط مغ مقاشع العيشات :الكمية العيشة 
 الكمية. العيشةىي نسػذج مرغخ مغ  : Sub sampleالجدئية العيشة 
 الاختبار.لمفحز او  السأخػذة العيشةىي  : Analysis sampleالاختبارعيشة التحميل او  

 :شــــــخق أخح العيشــــــــــــــــات
تدتعسل عجة  الصخيقةفي ىحه  :Manual sampling technicalالصخيقة اليجوية  -1 

والدكاكيغ والجوارؽ  السلبقطادوات مشيا السثقاب مع الحبػب وفػؿ الرػيا وبحور القصغ وتدتخجـ 
 الدائمة.والساصات لمعيشات 

في ىحه الصخيقة تدتخجـ  :Continuous sampling technicalالصخيقة السدتسخة -2 
 السدتخجمة الأجيدةومغ الكبيخة في السعامل  الإنتاجوخاصة الدايمػات او خصػط  الكبيخةالسخازف 

 :ليحا الغخض
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  Revel. جياز -أ 
 .يشات الجائخؼ عجياز اخح ال -ب

مغ خط  مختمفةاستخجاما اذ يدحب عيشات مغ اماكغ  الأكثخجياز الدحب السدتؿيع وىػ  -ج 
 :قبل التحميل مجسػعو مغ السذاكل مغ اىسيا السأخػذةوقج تػاجو العيشات  الإنتاج
 العيشة.بعج السختبخ عغ مكاف اخح  1- 
 .خحىالأىشاؾ بعس العيشات تحتاج الى وقت   2-

 .ضعف امكانية السختبخ 3- 
 .كبخ عجد العيشات  4-

 :انػاع مغ التغيخات مشيا السأخػذةوتحرل لمعيشات  
اكدجة و تغيخات القػاـ والشكية و تغيخات المػف  ،ومغ ىحه التغيخات :الفيديػكيسيائيةالتغيخات  -أ 

لحلظ يجب تػفخ شخؽ الشقل  عس الفيتاميشات؛فقجاف بو  والأوكدجيغالجىػف عشج تػفخ الزػء 
 والسبخدة. الدخيعة

بانيا غشيو بالفيتاميشات ويؤدؼ ىحا الشذاط  الأغحيةتستاز الكثيخ مغ  :الأنديسيةالتغيخات  -ب 
او الحخارية  السعاملبت باستخجاـبج مغ ايقاؼ نذاشيا لبالى تغيخات بالعيشات ف يساتبالاند 

 .الييجروجيشي او تسميح العيشات بالأس التلبعب
ايزا وىي  الأغحيةالسيكخوبات مػجػده بذكل عاـ في معطع انػاع  :السيكخوبيةالتغيخات  -ج 

بج مغ الديصخة عمى نذاشيا لاظ قادرة عمى الشسػ والتكاثخ الدخيع عشج تػفخ الطخوؼ لحل
 الكيسيائية.ة السػاد فباستخجاـ عجة شخؽ كالتبخيج والتجسيج او اضا

 :انــــــــــػاع العيشـــــــــــــــــــــات 
 ةتدتخجـ فقط في حاؿ قبػؿ او رفس كحسػض:  Single samplesالسفخدةالعيشات 1- 

 .الحجود تقبلضسغ أما اذا كانت تخفس  عاليةالحميب اذا كانت 
ذل فعشج ال الصخيقةتدتخجـ ىحه :  Multiple samplesالسددوجةالعيشات الستعجدة او 2- 

عيشو ثانيو  بأخح ةلمحرػؿ عمى رقع مقبػؿ مغ العيػب لحلظ نعصي فخصو ثاني الأولى بالصخيقة
 .لتحجيج القبػؿ او الخفس
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اما اف تكػف  ،عمى نػعيغىحه العيشات تكػف :  Random samplesالعذػائيةالعيشات  3- 
مغ  ةعمب 511مثاؿ عمى ذلظ لػ كاف لجيشا  ة،نطامي عذػائيةاو عيشات  بديصة عذػائيةعيشات 

 :ىشاؾ شخيقتاف ،عيشو 51بعجد  عذػائيةمشيا عيشات  نأخحردنا اف أالفاصػليا و 
نخقع ىحه الكخات ونخقع العمب فاذا  (كخة 51) اف يكػف لجيشا مجسػعو مغ الكخات الصخيقة الأولى: 

صعبو وتحتاج الى وقت لحلظ  العسميةبشفذ الخقع وىكحا .... وىحه  العمبةنختار  05ضيخ الخقع 
 الثانية.نختار الصخيقة 

مغ كل  نأخحمعشاه اف   500\50 =100وىي اف نقدع  الشطاميةوىي الصخيقة  الصخيقة الثانية:
 لمسئة. ةتكػف مسثم ةواحج ة، عمبةمئة عمب

تكػف افزل مثاؿ عمى ىحا الشػع  الأقفاصصشاديق الثسار او : الصبكية العذػائية العيشة 4- 
تكػف  العمػية ،حيث تختب الثسار ىشا عمى شكل شبقات الكمية العيشةتسثل لامغ العيشات وىي 

 .والدفمى فػؽ الشزػج ةناضج والػسصية ناضجةفييا الثسار غيخ 
 ة.الكمي ةلمعيش ةتعتبخ مسثملا  فإنيا والاعشج اخح العيشات يجب اف تؤخح مغ جسيع الصبقات  

 :عمى شخق اخح العيشات السؤثخةالعػامل 
 ة:اليجف مغ الفحز او اخح العيش  1- 
 .القبػؿ او الخفس -أ

 .كالحميب اعتسادا عمى ندبة الجىغ ؼيو ةالغحائي ةمثل تحجيج سعخ الساد ة:تقييع الجػد -ب
 .تدتخجـ لمفػاكو ةتقجيخ درجة التجانذ والتساثل وىحه الرف -ج
 :وتذسل الغحائية السادةشبيعة   2- 
بذكل سيل  العيشةمتجاندو مثل الحميب او الديت ؼيكػف اخح  السادةاذا كانت  :التجانذ -أ 

 .فعجد العيشات يكػف كبيخ ةاما اذا كانت العيشات غيخ متجاند ،وبديط وعجد العيشات يكػف قميل
والتاريخ الصػيل عجد عيشاتيا  الجيجة الدسعةفالذخكات ذات  السرشعة: الذخكةتاريخ وسسعة  -ب

 الججيجة.او السرانع  الججيجةيكػف قميل بعكذ الذخكات  السأخػذة
 ة.حجع العيش -ج 
 .قميل السأخػذةعجد العيشات يكػف غالية الثسغ  السادةفاذا كانت  الغحائية: ةتكاليف الساد  3- 
فاذا كانت ضخوؼ الخدف جيجه نحتاج الى عجد قميل مغ  :بالعيشة السحيصةالطخوف   4- 

 .العيشات
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 :وىحا يقدع الى الاختبار.في  السدتخجمةشبيعة الصخق  5- 
دقيق اما اذا كاف  الاختباريكػف  يجب اف ةمعيش ةلرف الاختبارفاذا كاف  الاختبار:اىسية  -أ 

 ة.يكػف اقل دق فالاختبارعاـ 
قل عجد العيشات الرفات  الاختبارفكمسا شاؿ وقت  :وتكاليفو الاختبارالػقت الحؼ يدتغخقو  -ب 

 السرشعةكالفػاكو والخزخاوات والسػاد  الأغحيةالحديػػػػػػو المػف يعتبخ المػف مؤشخ لشزج بعس 
ايزا يعتبخ المػف مؤشخ عمى الفداد والتمف مثل اصفخار الخزخاوات  ،مثل السخبيات والجمي

الرفخاء  والحرةمثل الكاروتيغ في الجدر  الصبيعيةواسسخار السػز ويعدػ المػف الى الربغات 
أو عسمية  التفاعلبتأو نتيجة  الػرؾيةوالكمػروفيل في الخزخاوات  الصساشةفي  واللبيكػبيغ

وخاصة  لمجػدةلحلظ يعتبخ المػف عامل ميع  ؛او صشاعيو شبيعيةنو أو اضافة مػاد ممػ  الكخممة
الحؼ يحجث  الإحداسوالديػت والدكخ والمحػـ وبحلظ يسكغ تعخيفو بانو  الدراعيةفي السحاصيل 

تسيد بػاسصة الجياز العربي السخكدؼ أو يسكغ القػؿ اف المػف يو  Retina لمعيغ في مشصقة اؿ
الجدع الحؼ يرل الى العيغ وتتختب عميو اشارات  خلبؿو يشعكذ يأتي نتيجة لمزػء الحؼ يسخ ا

ادراؾ  عغ شخيقدخ المػف او يجرؾ فوي الأعراب،تشتقل الى الجماغ عغ شخيق  كيخبائية
 وىي: امػر ثلبثة وىحا يعتسج عمىلمػف  الإنداف

 .التكػيغ الصيفي لسرجر الزػء  1-
 والكيسيائية. الصبيعية الغحائية السادةخػاص  -2 

      .يحجث تغييخ في ادراؾ المػف  الدابقةمػر الالمعيغ اؼ تغييخ في  ةالصيؽي ةالخػاص الحدي  3-
 ىي: المػن  لإدراكث جػانب لاىشاك ث 

 الصػؿ السػجيو  توكثافو  وتعتسج عمى التخكيب الصيفي لسرجر الزػء الفيديائية:الجػانب  1-
 .لمسادة ةوالفيديائي الكيسيائيةالرفات و 
 الزػئيةوالسػجات  للؤلػافتتعمق بالعيغ مغ حيث حداسيتيا  الفديػلػجية:الجػانب  2- 

 .وصحة العيغ في نفذ الػقت
حيث اف كل شخز يفدخ المػف بذكل مختمف  بالإندافتتعمق  الديكػلػجية:الجػانب   3- 

ويشذأ المػف مغ التػزيع الصيفي لمزػء وشجة الزػء تقاس عمى شػؿ  الآخخعغ الذخز 
 الدائجة.السػجو 
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التي  السػجية الأشػاؿ مبيشا السخئيةوغيخ  السخئية الزػئيةسؤاؿ وضح بتخصيط تقديع السػجات 
 والأحسخ(. البختقاليو  صفخلأاوالأزرؽ والأخزخ و  ( البشفدجيالتالية الألػافتطيخ عشجىا 

 امتراص الزػءقػانيغ  
خديا مع سسظ شيشز عمى كسية الزػء السستز يتشاسب : Lambert Law قانػف السبخت  1-

 حيث أف:AαSb السحمػؿ
 Adsorption =A  الامتراص   
b =ىي سسظ السحمػؿ. 
 αS  = لمسادة. الامتراصىي ثابت معامل كسية 
   A=log I0\I -2عمسا اف  

يشز عمى اف كسية الزػء السستز يتشاسب شخديا مع تخكيد السحمػؿ :  Beer lawقانػف بيخ
A=αSC   
 ثابت السحمػؿ    αSىػ تخكيد السحمػؿ و   Cىػ الامتراص  Aحيث أف: 

 A=αSbCوبجمج القانػنيغ يشتج لشا 
 .يتشاسب شخديا مع التخكيد وسسظ السحمػؿ الامتراصاف 

 :اليجف مغ قياس المػن  
 .الترشيع كترشيع السخبياتمخاؾبة عسمية   1- 
  الغحائية.اداة لسعخفة نقاوة وجػدة السشتػجات   2- 

 .ؾياس لػنيا خلبؿمغ  غحائيةيسكغ تحجيج قبػؿ او رفس اؼ ماده  -3
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 السحاضخة الثالثة
 خػاص الأغحية

 Textureالقػام 
 يعج القػاـ مغ صفات الأغحية الرمبة.   •
 المدوجة تعتبخ مغ صفات الأغحية الدائمة.  •
لكغ ىشاؾ صعػبة ايجاد فاصل واضح بيغ الأغحية الدائمة والأغحية الرمبة يجعل   •

 التفخيق غيخ دقيق.
 الحميب سائل والدكخ صمب، لكغ ماذا ندسي صمرة الصساشة والسخبيات.   •
بصاشا وتعتبخ ىامة يعج القػاـ مغ الخػاص الحخجة لبعس الأغحية مثل المحػـ وشخائح ال •

لكغ بجرجة اقل الأغحية مثل معطع الفاكو ومعطع الخزخاوات والخبد وليدت ذات اىسية 
 كبيخة بالشدبة الأغحية مثل السذخوبات السختمفة.

   تعخيف القػام  
مغ الرعب ايجاد تعخيف واحج لمقػاـ فيػ ذو معاف مختمفة لسختمف البذخ، تعاريف           

السخترػف: مختمفة جاء بيا    
ىػ خػاص الصعاـ التي يسكغ اف نحديا بالأصابع ، والمداف والتجػيف الفسي او  -

 الأسشاف.
مجسػعة خػاص الصعاـ التي تدتذعخ بالعيغ والجمج وبعزلبت الإحداس في الفع وتذسل   -  
الرلببة ، والصخاوة والعريخية والخذػنة والشعػمة وغيخىا.         
 ىػ الإدراؾ الحدي الحؼ يسثل تقجيخ خػاص الصعاـ الفيديائية عغ شخيق الجمج والعزلبت    -
 والإحداس في التجػيف الفسي مدتثشيا الإحداس بالحخارة.  
 

 قياس القػام: • 
 تػجج الكثيخ مغ الأجيدة لؿياس القػاـ، بعزيا يعتسج عمى:   

 ؾياس القػة السدمصة عمى السادة. -0 
 ؾياس الزغط السدمط عمى السادة.- 2 
ؾياس السدافة التي تقصعيا السادة عشجما تشداب تحت تأثيخ قػة او التغييخ في الحجع نتيجة - 3 

لفعل ىحه القػة او مقجار الدمغ اللبزـ لإحجاث تغيخ معيغ في السادة نتيجة لفعل قػة سقصت 
 عمييا الخ.
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 :قياس الحجع والذكل  •
   الغحائية ففي بعس السػاد الغحائية يفزل الحجع الكبيخ مثل البصيخ والتفاح، تحجد جػدة السادة

 وقج يفزل البعس الآخخ الحجع الرغيخ ندبيا مثل الباميا والخيار.
   وفي الرشاعة يفزمػف ثسار بأحجاـ متداوية واشكاؿ متذابو لتدييل التعامل في خصػط

 الترشيع .
 

 شخق قياس الحجع: • 
 مباشخه واسيل الصخؽ لحلظ ىي: يقاس الحجع بصخؽ   
شخيقة الإحلبؿ وازاحة الحبػب حيث يػضع قجر معيغ مغ الحبػب في وعاء بحجع معمػـ ثع   

يفخغ الػعاء مغ ىحه الحبػب وتػضع ؼيو السادة السخاد ؾياس حجسيا. وبعج ذلظ يسلؤ الفخاغ 
ليسثل حجسيا حجع  الستبقي بالحبػب التي كانت تسلؤ الػعاء ويقاس حجع الحبػب التي تبقى

 السادة السخاد ؾياسو .
 العيػب: 

ىي انحخاؼ اؼ مغ صفات الغحاء عغ السدتػػ السصمػب ونطخا  لاستحالة الحرػؿ عمى غحاء   
خاؿ مغ كل العيػب فإنو يدسح بقجر معيغ مغ وجػد عيػب في السادة الغحائية مثل قجر معيغ 
مغ التغيخ في المػف او القػاـ والذكل، اذا زاد اؼ نػع مغ انػاع العيػب عغ الحج السدسػح بو 

 السادة الغحائية غيخ مقبػلة.تعتبخ 
 

 ترشيف العيػب: 
 عيػب فديػلػجية وراثية • 

o .عيػب حذخية 
o .عيػب ميكخوبية 
o .عيػب ميكانيكية 
o .عيػب بدبب وجػد مػاد غخيبة 

 

 العيػب الفديػلػجية والػراثية:  
تحجث بدبب  تأثيخ البيئة عمى الشبات والحيػاف، فزلب  عغ مرجر الصعاـ السعيغ .فالشباتات •  

الخزخاء او الفاكية  قج تتعخض لتقمبات شجيجة في درجة الحخارة او نقز في الأسسجة او الخؼ 
 مسا يشتج عشو ثسار متجنية الجػدة مغ حيث السكػنات الغحائية والذكل والمػف.
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 السيكانيكية:  العيػب
تحجث اثشاء تجاوؿ الأشعسة مغ الحراد وتخديغ ونقل وىي نتيجة للئصابة بالخجوش والذقػؽ   

والتيذع والكدػر وغيخىا تؤثخ عمى جػدة السادة الغحائية برػرة مباشخة مغ ناحية حجوث تغيخ 
والحذخات وزيادة بالذكل والقػاـ والؿيسة الغحائية وتؤثخ برػرة غيخ مباشخة بسيكخوبات الفداد 

 التفاعلبت الكيسيائية والأنديسية في السادة الغحائية مسا يديج مغ حجوث التمف .
 

 العيػب الشاتجة مغ وجػد مػاد غخيبة:  
 ىي اؼ شيء لا يعتبخ جدءا مغ مكػنات الغحاء السحجدة.  

 الذػائب قج تكػف ضارة مثل قصع السعادف او الدجاج.-
الأوراؽ الشباتية او الأفخع الرغيخة او ثسار نباتات غيخ ضارة  او قج تكػف غيخ ضارة مثل -

 يدسح بػجػد عجد محجد مشيا اما السػاد الزارة فلب يدسح بػجػدىا في الغحاء. 
 

 تقجيخ العيػب:
يكػف الفحز بالصخيقة السباشخة عغ شخيق الشطخ الى السادة الغحائية وتقجيخ ندبة العيب فييا   

 او عغ شخيق فرل الذػائب أولا  ثع تقجر ندبتيا في السادة الغحائية. 
اذا كانت الذػائب صغيخة مثل بيس الحذخات او ـيفات الفصخيات يدتعسل السجيخ لمتكبيخ. 

الغحائية يتع المجػء الى التخسيب والصفػ بإضافة سائل مشاسب وتخؾ  ولفرل الذػائب مغ السادة
الذػائب تتخسب اذا كانت ذات كثافو نػعية اكبخ مغ السادة الغحائية مثل قصع السعادف والدجاج 
والخمل وتخكيا تصفػا اذا كانت ذات كثافو نػعية اقل مغ السادة الغحائية مثل اوراؽ الشبات والقصع 

 يقاف ثع تػزف وتقجر ندبتيا في السادة الغحائية.الرغيخة مغ الد
 

 يسكغ فرل الذػائب عغ شخيق الحوبان 
تحوب السادة الغحائية كالدكخ او السمح ولا تحوب الذػائب، يتع الفرل عغ شخيق التخشيح ثع  

 الػزف لتقجيخ الشدبة في السادة الغحائية.
 

   عبخىا السادة الغحائية ولا تسخ  باستعساؿ مشاخل تسخيسكغ فرل الذػائب عغ شخيق الشخل
 عبخىا الذػائب او العكذ ومغ الأمثمة عمييا: الذػائب في الصحيغ والتػابل والحبػب.

 

  كالساء والكيخوسيغ شخيقة فرل اخخى باستعسال سائميغ لا يستدجان مع بعزيسا البعس
ات وشعخ التي تدتعسل لفرل اجداء الحذخ  trap Wildmanالسدتعسميغ في مريجة وايمجماف 

 الفئخاف مغ السػاد الغحائية. 
  يتع الفرل لأف بقايا معطع الحذخات وشعخ الفئخاف لا تتبمل بالساء وتتبمل بالكيخوسيغ وبالتالي

 تشفرل مع شبقة الكيخوسيغ عشج انفراليسا عغ شبقة الساء.
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 والصخيقة: 
 لتخ. 2غع في دورؽ وايمجماف سعة 011ىي وزف كسية معيشة مغ السادة الغحائية  -
 مل ماء. 811-711ثع اضافة  -
 مل كيخوسيغ. 35ثع اضافة  -
وتحخؾ السحتػيات وخمصيا بػساشة قزيب في الدجادة السػجػدة في الجورؽ لسجة دؾيقتيغ  - 

 عمى تجشب دخػؿ فقاعات اليػاء. تقخيبا مع الحخص
ـ و يدكب الساء عمى الدصح °51وبعج ذلظ تزاؼ كسية اخخػ مغ الساء الجافئ بجرجة حخارة   -

الجاخمي لمجورؽ لتجشب دخػؿ الفقاعات اليػائية. وتتخؾ السحتػيات لجقائق حتى يشفرل الدائميغ 
الى شبقتيغ وتتجسع الذػائب في شبقة الكيخوسيغ، بعجىا يزاؼ قجر اخخ مغ الساء الجافئ 

 ى ترل كل شبقة الكيخوسيغ الى عشق الجورؽ.ببصيء حت
ثع يحخؾ القزيب بدجادتو الى اعمى ليفرل شبقة الكيخوسيغ عغ شبقة الساء ويتع سكب شبقة   -

 الكيخوسيغ في دورؽ اخخ.
ثع تفرل الذػائب مغ الكيخوسيغ بالتخشيح وتقجر ندبتيا في السادة الغحائية بالػزف وتفحز  -

 بالسجيخ لمتعخؼ عمييا. 
 

 شكيةال
الإحداس  Tasteوالصعع  Aromaاحداس شجيج التعقيج يتكػف في الأساس مغ الخائحة  •

 بالصعع يعتبخ محجد ندبيا ويشحرخ بيغ الصعع الحمػ والسخ والحامزي .
 الذعػر بالخائحة يعتبخ السكػف الأساسي للئحداس بالشكية.•  
تتأثخ  الإحداس بصعع او محاؽ الغحاء يتع عغ شخيق المداف الحؼ تػجج ؼيو خلبيا حدية •  

 بسكػنات الغحاء، ولكي يتع تحوؽ الغحاء يجب اف يكػف ذائب في الساء او المعاب. 
 

 تختمف اجداء المدان في درجة حداسيتيا  
 رأس المداف حداس لمصعع الحمػ.•  
 الجانباف الأمامياف حداساف لمصعع السالح.•  
 الجانباف الخمؽياف حداساف لمصعع الحامزي.•  
 وسط المداف حداس لمصعع السخ.•  
يػجج اختلبؼ بيغ البذخ مغ ناحية الإحداس بالصعع والتحوؽ يعتسج ذلظ عمى صحة الفخد •  

 والعسخ والسكػف الػراثي وىل ذكخ اـ انثى.
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 مرادر الصعع
 الصعع الحمػ مرجره الدكخيات التي تقاس بػساشة الخفخاكتػميتخ او الايجروميتخ او بأجيدة  محاؽ

 الكخوماتػكخافي.
  محاؽ الصعع السالح يشتج عغ وجػد الاملبح غيخ العزػية أىسيا الكمػريجات مثل كمػريج

 الرػديػـ والبػتاسيػـ والسغشيديػـ.
 ني وغيخىا يعػد تحدديا الى الإيحاء لعجـ ىشاؾ بعس الصعػـ مثل الصعع الفيشػلي او السعج

 وجػد بخاعع حديو خاصة بيا.
  اف السادة التي يصمب تسييد شعسيا يجب اف تكػف سائمو، اما اذا كانت صمبو ؼيعسل المعاب

الجور الكبيخ عمى تحػيل تمظ السادة الرمبة الى ما يذبو العجيشة بعج السزغ الجيج وبالتالي 
 المعاب عادة مغ ثلبثة ازواج مغ الغجد ىي:يسكغ تسييد الصعع ويفخز 

 الغجد الشكؽية مػقعيا قخيب مغ الخجود.- 0 
 الغجد تحت الفكيو مػجػده تحت عطع الفظ وليا قشاة اسفل الفع.-2 

 الغجد تحت المدانية مػجػدة تحت المداف ويسكغ تسييدىا بالعيغ السجخدة.- 3
ارة عغ مػاد صمبة او مالحة، ويبمغ الأس % عب1,5%ماء، والباقي  9,5يحتػؼ المعاب عمى   

 .6,35- 6,85الييجروجيشي لو بيغ 
 

 الخائحة
غالبا ما تػجج مخاكد الذع في السشصقة العمػية في تجػيف الأنف وليذ عمى امتجاد الجػانب  

ولعجـ تعخضو لمزػء يكػف لػه اصفخ مائل لمخمادؼ  2انج  0وتقخيبا عزػ الذع مداحتو تبمغ 
 مع العمع اف الذعػر بالخائحة يكػف عشج الذييق وليذ الدفيخ.

  ئحو التػابل ، الدىػر، الفاكية ، التخاب ، الذياط ، الذػاء ، تػجج عجة انػاع مغ الخوائح مثل را
 التعفغ ، العصػر والكثيخ مغ الأنػاع الأخخػ.

   مغ الخوائح بالإمكاف تسييدىا لكغ يختمف الأشخاص في التسييد بيغ ىحه الخوائح للؤسباب
   :الاتية

 القرػر الذخري او عجـ السقجرة عمى التسييد بيغ الخوائح.- 0
 القجرة عمى التعبيخ الحؿيقي عغ الخائحة. عجـ-2
 كسية مػاد الشكية السػجػدة خاصة بالتخاكيد السشخفزة.-3 
 ضعف ذاكخة الإنداف او تقجمو في العسخ.- 4 

 الاختلبفات الذخرية لمحداسية.-5
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نلبحع اف بعس الأشخاص مسكغ اف يجيجوف التحكيع او التقييع الحدي بذكل جيج ومقشع بيشسا  
يع القدع الآخخ التسييد فيػ يقػؿ اف العيشة غيخ جيجة مع العمع انيا تكػف خلبؼ ذلظ لا يدتص

لأنو لايدتصيع التسييد او تػضيح الأسباب لحلظ عشج التقييع يػضع اكثخ مغ شخز خاصة في 
السحكسيغ الاعتيادييغ اما السحكسيغ الساىخيغ فاف ىحه الحالات تكػف مخفػضو او بسعشى اخخ لا 

 ر مثل ىؤلاء الأشخاص.يتع اختيا
 

 الإحداس بالخائحة يتع عغ شخيق الأعراب الذسية التي تشتيي في الجدء العمػي داخل الأنف.
 تحمل الشكية بػساشة الأجيدة امخ شجيج الرعػبة لعجة اسباب مشيا:• 
مخكب مكػف لمشكية، المحع  811التخكيب السعقج لسكػنات الشكية، مثل القيػة فييا حػالي  - 0 

 مخكب شيار مكػف لمشكية. 711يج عغ يد 
انف الإنداف شجيج الحداسية لبعس الخوائح، بعس السخكبات الشتخوجيشية والكبخيتية يسكغ  - 2 

 للؤنف اف يذع رائحتيا في تخاكيد اجداء مغ البميػف او التخليػف. 
 Gas)الصخيقة السفزمة لتحميل مكػنات الشكية في الغحاء ىي كخوماتػكخافي الغاز ) 

chromatography GC  ولا بج مغ اف نحكخ اف ىشاؾ بعس التفاعلبت الأنديسية تكػف
  :مدؤولة عغ الشكية مثل

  انديسات اللبيبيد التي تعسل عمى تحميل الجىػف وتعصي احساض دىشيو حخة وروائح او  
 نكيات غيخ مخغػبة.      
 انديسات الأكدجة مثلoxidase   وpolyphenol oxidase. 
   ويمعب انديعAlliinase   دورا ميسا في الشكيات السػجػدة في البرل والثػـ وىػ يعصي 

 الشكية السسيدة ليحه السػاد.      
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 السحاضخة الخابعة

 تحكيع الأغحية

ىي اخخ عسميو تجخػ عمى الغحاء بعج ترشيعو داخل السعسل تعخؼ بالتقييع الحدي او       
التحكيع يقػـ بيا متجربػف ماىخوف عمى الاغمب لسعخفة خرائز ذلظ الغحاء السرشع مغ ناحيو 
الصعع والشكية والقػاـ والسطيخ الخارجي وصفاتو الحديو الاخخػ في حاؿ قبػؿ الغحاء السرشع 

شاعة وجبات ججيجه وفي حاؿ الخفس فانو يصمب مغ السرشعيغ ترحيح العيػب يشرح بر
 ولجاف تحكيع الأغحية ليع واجبات يسكغ اجساليا بسا يأتي:

 معخفة ما يفزمو السدتيمظ : - 1

ففي حاؿ صشع غحاء ججيج يجب معخفة مجػ تفزيل الشاس لو. ويكػف ذلظ مغ خلبؿ اختيار    
مئة شخز مغ الشاس الاعتيادييغ وبذكل عذػائي اؼ دوف اعتبار لمعسخ او الجشذ او الثقافة 
الى غيخىا مغ الامػر الاخخػ والسصمػب ىشا ىػ ذكخ باف السادة مخغػبو اـ لا بعج ذلظ تؤخح 

 تقييسيع ويحتدب ذلظ كشدبو مئػية.  اجػبتيع او
  الكذف عغ الاختلافات في العيشات :  - 2
يصمب مغ السحكسيغ التعخؼ عمى الاختلبفات بيغ العيشات. يتصمب ىحا الشػع عجد قميل مغ   

 أشخاص مغ السحكسيغ ذوؼ الخبخة العالية. 5-3الؿيسيغ 
  مشيا: الكذف عغ الاختلافات بيغ العيشات مع تحجيج الافزل - 3

يجخػ ىحا الشػع مغ التحكيع عادة في السخاحل البحثية عشج محاولة تصػيخ مشتج ججيج بػساشة    
شخرا . يصمب مغ السحكسيغ مقارنة عيشات مغ  21- 8محكسيغ مجربيغ يتخاوح عجدىع بيغ 

مشتج تع ترشيعو بصخؽ مختمفة وتحجيج الاختلبفات بيغ العيشات وفي نفذ الػقت تحجيج العيشة 
 السفزمة لكل مشيع .

 اختيار افزل عيشة او افزل شخيقة ترشيع:- 4
يجخػ ىحا الشػع مغ التحكيع لسقارنة الانتاج لسعسل أو لذخكة معيشة مع مشتجات الذخكات  

السشافدة الأخخػ او عشجما تقػـ الذخكة بتجخيب شخؽ ترشيع مختمفة لسشتج معيغ ،يدتخجـ 
 شخز.  21 -8محكسػف مجربػف يتخاوح عجدىع بيغ 
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 تحجيج الجرجة او السدتػى لمجػدة:  - 5
بعس الأغحية ترشف بييئة درجات اولى وثانية وثالثة وىكحا وىي مغ اكثخ متصمبات التحكيع،   

اذ يتع تحجيج درجة او مدتػػ جػدة السشتج مقارنة بسشتج ؾياسي كأف يصمب مغ السحكسيغ اعصاء 
 مثلب . 01درجة جػدة عجدية لمعيشة تحت التحكيع مقارنة بعيشة اخخػ ؾياسية درجة جػدتيا 

ا ليدت مقارنة بيغ العيشات وتختيبيا حدب الأفزمية، انسا ىػ السصمػب الؿياـ بالسقارنة بيغ ىش  
العيشات مع اعصاء درجات جػدة لكل عيشة ىحه الحالة تحتاج الى لسحكسيغ اكفاء ولاتدتمدـ اجخاء 

 تحميل احرائي لمشتائج. 
 

  

 الامػر الػاجب تػفخىا عشج التحكيع: 
  التحكيع وتجريبيع:اختيار اعزاء فخيق 
يجب اختيار اعزاء فخيق التحكيع بصخيقة عذػائية تزسغ تسثيميع لكل قصاعات السدتيمكيغ    

السحتسميغ لمسشتج مغ حيث العسخ والجشذ والسقجرة الذخائية ، كسا يجب تجريب السجسػعة السختارة 
 عمى شخؽ التحكيع السختمفة.

  

  التحكيع:تييئة الطخوف السشاسبة لإجخاء اختبارات 
 يجب تييئة مكانا مشاسبا لإجخاء اختبارات التحكيع.  
 ومغ الزخورؼ اف يكػف السكاف مخيحا وىادئا ونطيفا.  •
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وأف يكػف مقدسا الى اجداء مشفرمة ومتذابية حتى لا يتأثخ السحكسػف ببعزيع أو   •
 بسؤثخات خارجية مختمفة. 

 واف تكػف الإضاءة مشاسبة ومتساثمة في كل الأجداء واف يػجج مكاف لغدل الفع.  •
 العيشات يجب تخؾيسيا بػضػح. •
ويجب تفادؼ اعصاء اؼ معمػمات عغ مػاصفات العيشات لمسحكع كي لا يؤثخ ذلظ   •

 عميو. 
 يجب اعصاء التعميسات اللبزمة لمسحكسيغ عغ شخيق التقييع السصمػبة. •

 

  :اعجاد العيشات وتقجيسيا لمسحكسيغ 
يجب الاعجاد الجيج لمعيشات قبل التقجيع. مغ الزخورؼ اف تكػف العيشات التي تقجـ لمسحكسيغ   

 متذابية في كل شيء مثل الذكل العاـ والحجع ودرجة الحخارة والإناء والكسية الخ . 
 ىشاؾ نطاميغ متبعيغ اثشاء تقجيع العيشات لمتقييع ىسا:

  في ىحا الشطاـ تكػف العيشات ثابتو والسحكسػف يسخوف عمييا الػاحج تمػ الكافتيخيا: نطام
 الآخخ بيغ فتخات متفاوتة، ىحا الشطاـ لو ميدات وعيػب.

يعتبخ نطاـ جيج في حاؿ وجػد عجد كبيخ مغ العيشات حتى لا يحرل تكخار لمعيشو مغ ميداتو  
 رل تذػيو لذكل العيشات. قج يحرل اتراؿ بيغ السحكسيغ وقج يحاما عيػبو 

  :الشطام الثابت او الصخيقة الثابتة 
لكغ مغ  وتعصى لو العيشات وىي شخيقو جيجه ججا في ىحا الشطاـ كل محكع في غخفو خاصة

 انيا تحتاج الى عجد كبيخ مغ العيشات. عيػبيا
 

 
  :وقت الاختبار 

 عشج تقجيع العيشات لمتحكيع يجب عادة اف يخاعى  
 عامل الػقت ؼيقجـ الحميب ومشتجاتو صباحا والخزخاوات والمحػـ في الطييخة.  •
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مئػؼ اما السذخوبات  61عامل درجة الحخارة فعيشات الذاؼ والقيػة يجب اف تقجـ حارة   •
 مئػؼ اما الآيذ كخيع فتكػف حخارتو تحت الرفخ.05-01الغازية فتقجـ بيغ 

 لكل عيشو وليذ اكثخ. دقائق 5يجب تحجيج وقت لمتحكيع كأف يكػف   •
  وليذ اكثخ مع ملبحطة  01-3يجب اف تكػف بيغ عجد العيشات التي تعصى لكل محكع

غدل الفع بالساء تكخارا بيغ عيشو واخخػ حتى لاتتاثخ الشتيجة وخاصو عشج تقجيخ الصعع 
 والشكية.

 

 

  :تجويغ الشتائج 
يرا لحلظ . حدب شخيقة يجوف السحكسػف نتائج التحكيع عمى أوراؽ او ججاوؿ معجة خر 

التحكيع السعسػؿ بيا، قج تكػف الإجابات في شكل ارقاـ او اجابة بلب او نعع، او وضع علبمة 
 صح او خصأ في مكاف معيغ عمى الػرقة الى اخخه.

 

 عشاصخ الجػدة غيخ الحدية او السختفية: 
 السخكبات والعشاصخ الغحائية.• 
 الدسػـ الصبيعة في الأغحية.• 
 السزافة للؤغحية. السػاد• 
 متبؿيات اليخمػنات والسبيجات والسزادات الحياتية.• 

 السمػثات السيكخوبية والكيسيائية.•  
 

 الصخق السدتخجمة في الاختبارات الحديو:
  :تعتبخ مغ افزل الصخؽ قاـ بشذخىا كل مغ العالسيغ شخيقة السثمثTrolle  وHelen   حيث

ة وواحجه مختمفة مثاؿ عيشات عريخ بختقاؿ تخكيد مشيا متذابي 2عيشات  3يعصى لمسحكع 
% السصمػب مغ السحكسيغ ايجاد العيشة السختمفة. ويبمغ 5% والأخخػ 01الدكخ في اثشيغ مشيا 

 محكع. 00عجد السحكسيغ 
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  :في ىحا الاختبار ىشاؾ عيشتاف )أ و ب( تعصى لمسحكع السصمػب شخيقة الاختبار الدوجي
ولا تحتاج ىحه الصخيقة  0:2يشات ندبو الاحتسالية ىشا تكػف مشو معخفة الاختلبؼ بيغ الع

الى محكسيغ ماىخيغ مثاؿ ذلظ عيشة عريخ ذات حسػضو مختفعة واخخػ ذات حسػضو 
 مشخفزة يخاد التفخيق بيشيسا. 

 

  :بيحه الصخيقة ىشاؾ عيشتاف )أ و ب( تعصى السعمػمات شخيقة الاختبار السددوج السكياس
الأولى حسػضو عالية والأخخػ قميمو بعجىا تدحب العيشات وتعصى ال مث لمسحكع مغ البجاية

نفذ العيشات بذكل مجيػؿ السصمػب التفخيق بيغ العيشات وىي شخيقو سيمو وبديصة وندبة 
 أيزا. 0:2الاحتسالية فييا 

 

  :عيشات )أ(  وىي محاليل ذات  5في ىحه الصخيقة تعصى لمسحكع شخيقة السقاييذ الستعجدة
 تخاكيد مختمفة معمػمة وعيشو مجيػلة التخكيد ىي   )ب( يخاد استخخاجيا مغ بيغ العيشات. 

 

  :2مشيا معمػمة و 0عيشات  3في ىحه الصخيقة تقجـ شخيقة الاختبار الثشائي ــــ الثلاثي 
 مجيػلة وىي عكذ شخيقة السثمث. 

 

 ىشا تػجج خسذ عيشات )أ، أ، ب، ب، ب( السصمػب مغ السحكسيغ : 5مغ  2ة شخيق
 عدؿ العيشات الستذابية مع بعزيا.

 

  :السصمػب تختيب  6يػجج عجد مغ العيشات لشفخض عجدىا شخيقة التختيب او الترشيف
 ذلظ عيشات سكخ بتخاكيد مختمفة. مثالالعيشات تراعجيا او تشازليا 

 

  :تب العيشات حدب الجػدة ضسغ مؿياس خاص وتعصى درجات حيث تخ شخيقة الجرجات
 .011- 01أو مغ 01-0لكل عيشو مغ 
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 السحاضخة الخامدة
 HACCPنطام الياسب 

HAZARD ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINTS 
 تحميل السخاشخ ونقاط التحكع الحخجة

ا مرصمح غيخ  نطاـ ” متجاوؿ بيغ العامة، ألا وىػ يتجاوؿ العاممػف في مجاؿ الأغحية تحجيج 
ا، كسا يعتبخ ىػ السدؤوؿ “. الياسب  وىػ نطاـ تحميل أخصار التمػث ونقاط التحكع الحخجة أيز 

 والسدؤوؿ عغ تحجيج مػاقع الخصخ أثشاء عسمية إنتاج الأغحية. الأوؿ عغ عسميات إنتاج الغحاء،

 كيفية تصبيق نطام الياسب في مرانع الاغحية
يتع عغ شخيق التحكع في كافة خصػات الإنتاج مع وضع قػانيغ صارمة لسشع حجوث أؼ         

فجوره الأوؿ ىػ ضساف سلبمة السشتج الغحائي، وتقميل السخاشخ الشاتجة  مذاكل أو أخصار.
وضساف سلبمة الأغحية مغ السمػثات بذتى أنػاعيا، وإف كانت ممػثات ميكخوبػلػجية أو فيديائية 

في حاؿ تصبيقو لتحميل  تصبيق نطاـ الياسب وفق ا لػدبعة مبادغ يعتسج يخىا.أو كيسيائية وغ
 أخصار التمػث ونقاط التحكع الحخجة في مرانع الأغحية، وىع:

 الأوؿ: يقػـ عمى تحميل السخاشخ. –
 الثاني: يقػـ عمى تحجيج نقاط التحكع الحخجة. –
 الثالث: تحجيج ووضع حجود صارمة. –
 نقاط التحكع الحخجة.الخابع: مخاؾبة   –
 الخامذ: يقػـ عمى ترحيح الأخصاء. –
 الدادس: يقػـ عمى التحقق والتأكيج. –
 الدابع: يقػـ عمى حفع الدجلبت. –

 ما ىي الرشاعات التي تحتاج وجػد نطام الياسب
وفي حاؿ رغبت في إتباع نطاـ الياسب ضسغ السرشع الخاص بظ، لابج أف يكػف السرشع يقػـ 

اعات الغحائية مثل صشاعات المحػـ والجواجغ، والسأكػلات البحخية، بجانب بترشيع الرش
 السرانع الخاصة بالسذخوبات مثل العرائخ، وغيخ إلدامي لباقي الرشاعات الغحائية العادية.

 

  ؟ ما ىي البخامج التسييجية لمشطام 
، ( GMP) الجيجةالبخامج السصمػبة مدبقا ىي الإجخاءات التي تتزسغ مسارسات الترشيع     

ولتحقيق ىحه  .واف ضخوؼ التذغيل والترشيع مييئة لتػفيخ الأساس لتصبيق نطاـ الياسب
 الذخوط يجب اتباع مايأتي:

 .مسارسات الترشيع الجيجة 
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 .مسارسات الذئػف الرحية الجيجة   
  السسارسات الرحية الؿياسية.   

 :الياسب الخصػات الاتية لػضع وتشفيح
 . و تحجيج مجاؿ الياسب تذكيل فخيق الياسب .0
 .وصف السشتج .2
 .وصف كيؽية استيلبؾ السشتج . .3
 .عسل خخيصة مدار مفرمة لديخ عسمية الانتاج .4
 .التحقق مغ خخيصة السدار عمى الػاقع .5
التعخؼ عمى مرادر السخاشخ، اجخاء تحميل السخاشخ ، تحجيج الاجخاءات الػقائية ليحه  .6

 .السخاشخ
 .تحجيج نقاط التحكع الحخجة .7
 .تحجيج الحجود الحخجة لمديصخة عمى كل نقصة تحكع حخجة .8
 .وضع اجخاءات السخاؾبة والؿياس لشقاط التحكع الحخجة .9

 . اتخاذ الاجخاءات الترحيحية.01
 اجخاءات التحقق. .00
 . التػثيق.02

 نبحة عغ كل خصػة :
اشخاص  5-3يتكػف فخيق الياسب مغ  تذكيل فخيق الياسب و تحجيج مجال الياسب: *

الخصة يجب تػثيقيا مغ مجالات وتخررات مختمفة مثل مخاقب جػدة وأخرائي انتاج. 
حتى يتدشى لمسخاجعيغ اف يفيسػا بػضػح كيف ولساذا تع اتخاذ القخارات الخاصة بشطاـ 

 الياسب.
الخاصة  تحجيج السعمػمات –ىل ىػ مشتج غحائي نيائي اـ مشتج وسيط وصف السشتج:  *

( والسعاملبت وشخؽ الترشيع ومجة pH, awبالتخكيب الكيسيائي والخػاص الصبيعية )
الرلبحية ومادة التعبئة وضخوؼ التعبأة والسحتػؼ السيكخوبي والسػاد الحافطة وعسمية 

 التخديغ والصخؽ الستبعة في تػزيعو ووصػلو لمسدتيمظ.
 املبت حخارية.: ىل مباشخة او بعج معوصف كيفية استيلاك السشتج *
لػصف جسيع العسميات ذات الرمة عسل خخيصة مدار مفرمة لديخ عسمية الانتاج:  *

 بالإنتاج وليحا وجب التحقق عمى الصبيعة مغ صحة خخيصة السدار.
خخيصة السدار التي تحتػػ عمى العجيج مغ التحقق مغ خخيصة السدار عمى الػاقع:  *

السخاحل العسمية التي قج تستج اشيخا او سشػات ويتعخضػف لسخاشخ عجيجة وتخزع لمعجيج مغ 
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التغيخات البيػلػجية. يجب أف تذسل الخسع التخصيصي السفرل لمسرشع مثل أماكغ الأجيدة 
 ومدارات الأشخاص.

لسخاشخ ، تحجيج الاجخاءات الػقائية ليحه اجخاء تحميل ا التعخف عمى مرادر السخاشخ: *
 السخاشخ.

لكل خصػة أو مخحمة في خخيصة السدار لابج مغ تجسيع قائسة السجخلبت مغ الاخصار التي 
يسكغ اف تجخل سمدمة الانتاج . وكحلظ تحجيج السخاشخ التي يحتسل اف تتعخض  ليا ىحه 

 السجخلبت وىى كالاتي:
 السخاشخ:

 ات الجؾيقة كالبكتخيابيػلػجية مثل الكائش -
 كيسيائية مثل السعادف الثقيمة -
 فيديائية مثل الأجداـ الغخيبة -
 مدببة لمحداسية مثل الكمػتيغ -
 تحجيج نقاط التحكع الحخجة: تعخيف نقاط التحكع الحخجة : 

ىي أؼ نقصة يتع عشجىا مشع أو حجوث الخصخ أو تجشبو أو الإقلبؿ مشو لمسدتػػ السقبػؿ، 
رؼ استخجاـ شجخة اتخاذ القخار وتتكػف مغ أربعة اسئمة صسست لتقجيخ ما اذا ومغ الزخو 

 كانت ىحه الشقصة ىي نقصة تحكع حخجة أـ لا .
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الحجود الحخجة يقرج بيا  :تحجيج الحجود الحخجة لمديصخة عمى كل نقصة تحكع حخجة *
الحجود لمفرل بيغ السقبػؿ وغيخ السقبػؿ، والتي تسثل حجود الديصخة السقبػلة لمتحكع في ىحا 

ويكػف رصج الحجود الحخجة اما بالتفتير او الاختبارات التي تحجد مجػ الديصخة  .التجبيخ
الحخارية، ؾياس عمى الخصخ خلبؿ تمظ العسمية مثل ؾياس الػقت والحخارة في السعاملبت 

 . pHدرجة حخارة غخؼ التبخيج، ؾياس درجة الػ
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ىشاؾ مجسػعة مغ السلبحطات  :وضع اجخاءات السخاقبة والكياس لشقاط التحكع الحخجة *
والؿياسات السشطسة والتي تتع برفة دورية عشج كل نقصة مغ نقاط التحكع الحخجة لػضعيا 

وىشاؾ شخؽ . ػ الالتداـ بالحجود الحخجةالاساسي وى  دائسا تحت السخاؾبة ولتحقيق اليجؼ
عجيجة لمسخاؾبة مثل: مبجئيا  مغ خلبؿ السلبحطة السدتسخة ، وباستخجاـ الحػاس السختمفة، 

 .ومغ خلبؿ متابعة درجة الحخارة والػزف والحجع
ىػ اؼ اجخاء ترحيحي يؤخح عشجما تذيخ نتائج السخاؾبة  :اتخاذ الإجخاءات الترحيحية *

نقاط التحكع الحخجة لحجوث انحخاؼ أو اختخاؽ عغ الحجود الحخجة عشج اؼ نقصة مغ 
السقخرة ليحه الشقصة. ويجب أف يجعل نقاط التحكع الحخجة تحت الديصخة والتعامل مع أؼ 
مذكمة في السشتج. ويشبغي اف تتزسغ الاجخاءات الترحيحية قخارا بذاف ما يجب عسمو عشج 

ي اؼ جدء مغ مخاحل العسمية اذا اقتزى ف CCP  حجوث تجاوز لشقاط التحكع الحخجة
الامخ والتػثيق للئجخاءات الترحيحية الستخحة لسشع تكخار حجوثيا، وذلظ لترحيح وازالة 

 . مدببات الانحخاؼ واعادة التحكع والديصخة عمى العسمية الترشيعية
 ة صحيحة خصة الياسب لابج أف يتع التأكج مغ تفعيميا و تصبيقيا بصخيق :إجخاءات الـتـحـقـق

لتحقق الاىجاؼ السػثقة ليا مغ خلبؿ التحقق مغ: صلبحية خصة الياسب، مخاؾبة نطاـ 
وىحا  .نقاط التحكع الحخجة، معايخة الأدوات والأجيدة، أخح العيشات واختبارىا بالصخيقة السثمى

غ ويسك .الإجخاء لإثبات تػافخ الجػدة في السشتج وىحا ىاـ ججا في حالة السشازعات القزائية
تحقيق ذلظ عغ شخيق: التفتير، السخاجعات الجاخمية، تحميل السعمػمات والذكاوػ، 

 .الاختبارات الكيسيائية والسيكخوبية، إعادة الفحز
 عسمية التػثيق والتدجيل مغ الاشياء الزخورية لشجاح نطاـ الياسب وتأكيج سلبمة  :التػثيق

تفيج و  ي اتباع الاجخاءات الػقائيةوالدجلبت ميسة لسخاجعة خصة الياسب، وكحلظ ف .الغحاء
 .في السشازعات القزائية

 (HACCPتػضيح القػاعج الدبع لشطام تحميل السخاشخ )
 Hazard analysisالقاعجة الأولى: إجخاء تحميل لمسخاشخ 

 Critical control pointsالقاعجة الثانية: تحجيج نقاط التحكع الحخجة 
 Critical limitsالقاعجة الثالثة: تعييغ الحجود الحخجة 

 Procedures to monitorالقاعجة الخابعة: استحجاث شخؽ لمخصج 
 Corrective actionsالقاعجة الخامدة: استحجاث إجخاءات ترحيحية 

 Verificationالقاعجة الدادسة: استحجاث نطاـ لمتجقيق 
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 Documentationيق القاعجة الدابعة: استحجاث نطاـ لمتػث
 القاعجة الأولى 

  Hazard analysisإجخاء تحميل لمسخاشخ 
تيجؼ ىحه القاعجة إلى تحجيج السخاشخ التي يحتسل أف تحجث بشدبة احتسالية معقػلة إذا لع 
تتع الديصخة عمييا، وىحا يدتمدـ تحجيج الخصػات الترشيعية التي يسخ بيا الغحاء مغ البجاية 

 ابعة. حتى الشياية والست
 القاعجة الثانية 

 Critical control pointsتحجيج نقاط التحكع الحخجة 
ىحه القاعجة تدتمدـ تحجيج الخصػات الترشيعية التي يسكغ عشجىا الديصخة عمى السخاشخ التي تع 

أو بالتقميل  Eliminationأو بالتخمز مشيا نيائيا  Preventionتحجيجىا في القاعجة الأولى بسشعيا 
 إلى مدتػػ مقبػؿ. مشيا 

 القاعجة الثالثة 
وضع  Critical limitsبعج تحجيج  : CCPمغ الأىسية التأكج مغ أن ىحه الشقاط تحت الديصخة، 

 الحجود الحخجة  
   Safety boundaries  وىحا يتع بتحجيج مشصقة الأماف، ويدتعاف بالسػاصفات التي تزعيا الجيات

 التذخيعية ونتائج الأبحاث لػضع ىحه الحجود. 
 القاعجة الخابعة 

 Procedures to monitorاستحجاث شخق لمخصج 
أكج بعج تحجيج نقاط التحكع الحخجة ووضع ما يعخؼ بالحجود الحخجة، يجب أف يتع تتبع ىحه الشقاط لمت

 مغ أف ىحه الشقاط تحت الديصخة وضسغ حجود الأماف.  
 القاعجة الخامدة 

 Corrective actionsاستحجاث إجخاءات ترحيحية 
وىحه القاعػجة تدتمػدـ وضع « نصػاؽ الأماف»وىػ ما يتع فعمو عشج خخوج إحجػ الشقاط الحخجة عغ 

عية الحخجة، لمحج مغ الأضخار التي خصة مدبقة لسػاجية فقجاف الديصخة عمى إحجػ الخصػات الترشي
قج تمحق بالسدتيمظ. مع وجػد امكانية لمتحدديغ السدتسخ بتػثيق كل السذاكل التي لع تخد سابقا في 

 الخصط السػضػعة سمفا.
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 القاعجة الدادسة 
  Verificationاستحجاث نطام لمتجقيق 

تيجؼ ىحه القاعجة إلى ضساف صلبحية الشطاـ ولعسل التحػيخ اللبزـ وإدخاؿ بعس التحديشات إذا لدـ 
 الأمخ، وىحا يدتمدـ الؿياـ بسا يمي: 

 (،pH السلبحطة الجورية. معايخة السعجات وأجيدة الؿياس؛ كالسجذ الحخارؼ ومؿياس درجة )
 الحسػضة  

أف يتع التجقيق مغ قبل السؤسدة نفديا أو بػاسصة جية  مخاجعة الدجلبت والقخارات الستخحة. يسكغ
 أخخػ كالجيات الخقابية الخسسية، أو مغ القصاع الخاص. 

 القاعجة الدابعة 
  Documentationاستحجاث نطام لمتػثيق 

يدتمدـ التجقيق الخجػع إلى الدجلبت لتقييع الشطاـ وعميو فإف نطاـ الحاسب يتصمب تػثيقا بذكل مكتػب 
شخيقة أخخػ يسكغ الخجػع إلييا ويجب أف تكػف الدجلبت بديصة وسيمة لحث العسالة عمى  أو بأؼ

 الؿياـ بو.
CCPs ومخترخىا  نطاـ نقاط التحكع الحخجة  Critical Control Points Systemػيقرج ب .
.   
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 السحاضخة الدادسة
 السزافات الغحائية

تختمف الجوؿ في درجة اعتساد السزافات الغحائية وعجد ما تدسح مشيا. وقج أثارت ىحه السػاد    
التي يخمد ليا بالأرقاـ كثيخا مغ التداؤلات الرحية عغ صمتيا بأمخاض الحداسية والدخشاف 
والاضصخابات العربية والاضصخابات اليزسية وأمخاض القمب والتياب السفاصل.. وغيخىا نطخا 

فسثلب  قصاع صشاعة الأغحية في الػلايات الستحجة يدتيمظ   .كسيات اليائمة التي تدتخجـ مشيالم
سشػيا  ثلبثة آلاؼ شغ مغ السمػنات، وضيخ مؤخخا  مأخح ججيج عمى ىحه الإضافات كػف بعزيا 

  . يأتي مغ مرجر معجؿ وراثيا ، وكحلظ حرل ججؿ حػؿ مشاسبتيا لمشطاـ الغحائي لمسدمسيغ

 الحافطة السػاد
تعسل ىحه السػاد عمى حفع الصعاـ لفتخات أشػؿ دوف تمف ومغ الأمثمة التقميجية ليحه السػاد : 

الدكخ والسمح )ممح الصعاـ( والخل، كسا إف لبعس السػاد القجرة عمى مشع أو تثبيط نذاط ونسػ 
ية الصعاـ وشخيقة البكتيخيا ، وتزاؼ ىحه السػاد بكسيات قميمة لمغحاء وتعتسج في إضافتيا إلى نػع

  . صشعو وكحلظ عمى السيكخوب الحؼ قج يحجث التمف
  :مزادات الأكدجة

تعسل ىحه السػاد عمى مشع أو تأخيخ فتخة التغيخات الكيسيائية التي تحجث نتيجة تفاعل الأكدجيغ 
مع الديػت أو الجىػف وكحلظ الفيتاميشات الحائبة في الجىػف كسا إف مزادات الأكدجة تسشع 

 399إلى  311تتبعو الأرقاـ مغ  (E) ة الفاكية السجسجة. ويخمد لسزادات الأكدجة بالخمدأكدج

  :السػاد الحامزية والقمػيات والسحاليل السشطسة
تعػػج درجػػة الحسػضػػة عمػػى قػػجر مػػغ الأىسيػػة فػػي صػػشاعة وإعػػجاد الكثيػػخ مػػغ الأشعسػػة فسعػػجؿ   

قػامػو أو رائحتػو، ولػحلظ فػاف السحافطػة قػج يػؤثخ عمػى لػػف الغػحاء أو  (pH) التخكيػد الييػجروجيشي
  .عمى درجة الحسػضة ضخورية في إنتاج بعس ىحه الأغحية

 

  :عػامل السدج والسػاد السثبتة والسثخشة لمقػام
تداعج تمظ العػامل عمى مدج مػاد لا يسكغ مدجيػا معػا ؛ مثػل الديػت والسػاء، وتسشػع السػػاد السثبتػة 

ا السػاد التي تداعج عمى الخغػة فتعسل عمػى مػدج الغػازات فرل أحجىسا عغ الآخخ مخة أخخػ، أم
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مع الدػائل كسا في السذخوبات الغازية، كػحلظ فػاف السػػاد السغمطػة لمقػػاـ التػي تدػتعسل فػي صػشع 
 (  (Eالكيظ والحمػيات والآيذ كخيع تديج مغ الحجع وتحدغ القػاـ والسطيخ، ويخمد ليا بالخمد

  .499إلى  411تتبعو الأرقاـ مغ  
  :السػاد السعصخة

تػجج الكثيخ مغ السػاد سػاء أكانت شبيعيػة أـ مرػشعة تدػتعسل كسػػاد معصػخة فػي صػشاعة الغػحاء 
  .وتزػػػػػػػػاؼ ىػػػػػػػػحه السػػػػػػػػػاد عػػػػػػػػادة بتخكيػػػػػػػػد مػػػػػػػػػشخفس قػػػػػػػػج يرػػػػػػػػل إلػػػػػػػػى أجػػػػػػػػداء مػػػػػػػػغ السميػػػػػػػػػػف 

  :السػاد السمػنة
الغػػحاء، فعشػػجما يختفػػي تدػػتعسل ىػػحه السػػػاد السمػنػػة الصبيعيػػة مشيػػا أو السرػػشعة بكثػػخة فػػي صػػشاعة 

المػف الصبيعي لمسشتج الغحائي أثشاء التحزيخ فاف مرانع الأغحية تزيف مادة ممػنػة، وغالبػا مػا 
تكػػػف ىػػحه السػػادة شبيعيػػة، والسػػػاد السمػنػػة تجعػػل الصعػػاـ أكثػػخ جاذبيػػة وتديػػج مػػغ إؾبػػاؿ السدػػتيمظ 

سػاد السمػنة ثلبثة أنػػاع مرػادرىا عميو، أما بالشدبة لأغحية الأشفاؿ فالسجاز استخجامو مغ ىحه ال
  .جسيعا  مغ الفيتاميشات

  :السػاد السُحمية
تزػػػػاؼ مػػػػػاد التحميػػػػة الرػػػػشاعية كالدػػػػكخيغ والأسػػػػبارتاـ بكثػػػػخة كبػػػػجائل لمدػػػػكخ العػػػػادؼ لامتيازىػػػػا 

 ٠لانخفاض الدعخات الحخارية 
و إلى الرفخة، يسيل لػن -مثلب   –فالجقيق )الصحيغ(  :السػاد السبيزة والسداعجة عمى الشزج

ومع شػؿ مجة التخديغ يشزج الصحيغ، ويتحػؿ ببطء إلى المػف الأبيس. ولبعس السػاد 
الكيسيائية خاصية زيادة سخعة التبييس والسداعجة عمى الشزج في وقت أقل مسا يػفخ نفقات 
التخديغ، ويجشب كحلظ السخدوف مغ خصػرة الإصابة بالحذخات الزارة والقػارض، كسا تزاؼ 

 .السػاد إلى العجائغ لمغخض نفدوىحه 

 مرادر السزافات الغحائية
 E التي ىي المػف الأصفخ في نبات الكخكع . و E100 بعس ىحه السػاد مغ أصل نباتي كسادة 

 سػميمػز.   E 460 الرػسغ العخبػي و E 414 الػحؼ ىػػ الآكار)أحػج الأعذػاب البحخيػة ( و  406
 E ىػػ الػحىب... و E 175 ي الفزػة... وىػ E 174 وبعزػيا مػػاد مػغ أصػل معػجني مػثلب  
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ىػػ حػامس كمػػر السػاء ومشيػا مػا ىػػ مػغ أصػل  E 507 ىػي مػادة كمػريػج الكالدػيػـ و 509
  .شسع الشحل الأبيس والأصفخE901 حيػاني مثل

ىشاؾ عجد مغ الذػخوط الرػحية التػي يجػب أف تتػػفخ فػي أؼ  درجة أمانيا مغ الشاحية الرحية:
  :الذخوطمزاؼ غحائي، وأىع ىحه 

  .لابػػػج مػػػغ تحجيػػػج الغػػػخض الػػػحؼ تزػػػاؼ بدػػػببو، ولابػػػج مػػػغ التأكػػػج مػػػغ صػػػلبحيتيا ليػػػحا الغػػػخض
يمػػدـ السرػػشع ألا يزػػيف أؼ مػػادة بيػػجؼ خػػجاع السدػػتيمظ، أو تغصيػػة عيػػب فػػي السشػػتج التجػػارؼ، 

  .كأف تزاؼ مادة نكية لتخفي فداد السشتج
  .لتػػػػػػػػػػػػػي أضػػػػػػػػػػػػػيفت إلييػػػػػػػػػػػػػايجػػػػػػػػػػػػػب ألا تقمػػػػػػػػػػػػػل مػػػػػػػػػػػػػغ الؿيسػػػػػػػػػػػػػة الغحائيػػػػػػػػػػػػػة لمسػػػػػػػػػػػػػادة الغحائيػػػػػػػػػػػػػة ا

لابػػػػج أف يثبػػػػت أنيػػػػا غيػػػػخ مزػػػػخة بالرػػػػحة، وأف تكػػػػػف مرػػػػخحا  بيػػػػا للبسػػػػتخجاـ مػػػػغ السشطسػػػػات 
  .يجػػػػب أف تتػػػػػفخ شخائػػػػق لتحميميػػػػا ومعخفػػػػة كسيتيػػػػا فػػػػي الأغحيػػػػة التػػػػي أضػػػػيفت ليػػػػا  .العالسيػػػػة

مػػا وىشػاؾ اشػتخاشات أخػخػ، والقاعػػجة التػي يجػب اتباعيػػا ىػي أف السزػافات الغحائيػػة فػي الأصػل 
وججت إلا لحفع الغحاء ولكػغ فػي السقابػل فػإف ىشػاؾ مزػافات اكتذػف أنيػا مزػخة بالرػحة وىػي 
محرػػػرة فػػي أنػػػاع معيشػػة. ونتيجػػة لكثػػخة دخػػػؿ السزػػافات فػػي غػػحائشا وتعػػجد أنػاعيػػا كػػاف الجػػجؿ 
السثػػػار حػليػػػا، ىشػػػاؾ عػػػاملبف ميسػػػاف لمدػػػلبمة بػػػإذف ا ىسػػػا مقػػػجار تخكيػػػد السػػػادة السزػػػافة فػػػي 

ء والحػػج الأقرػػى لتشػػاوؿ السػػادة السزػػافة. فتشػػاوؿ جخعػػات وبسعػػجلات أعمػػى مػػغ السدػػسػح بػػو الغػػحا
  . يػػػػؤدؼ إلػػػػى تػػػػخاكع ىػػػػحه السػػػػػاد فػػػػي جدػػػػع الإندػػػػاف وقػػػػج تحػػػػجث بعػػػػس الأضػػػػخار الرػػػػحية

  الفئات الحداسة مثل الأشفاؿ والحػامل وبعس السخضى يجب تجشيبيع تمظ السحدػشات الغحائيػة.
جييا مػاصػػػػػفات وقػػػػػػائع بػػػػػالسػاد السزػػػػػافة لمسشتجػػػػػات الغحائيػػػػػة، وىػػػػػحا معطػػػػع الػػػػػجوؿ الرػػػػػشاعية لػػػػػ

السػاصػػفات تخاجػػع وتؿػػيع دوريػػا  مػػغ خػػلبؿ التجػػارب السعسميػػة لسعخفػػة التػػأثيخ الفدػػيػلػجي والػػجوائي 
ليػػحه السػػػػاد عمػػػى حيػانػػػات التجػػارب. حيػػػث تػػػع ذلػػػظ بتغحيػػػة ىػػحه الحيػانػػػات بجخعػػػات متبايشػػػة ثػػػع 

ية عمييا مع مخور الػقػت، وكػحلظ ملبحطػة تأثيخىػا عمػى الشسػػ، ملبحطة ضيػر أؼ أعخاض مخض
والذػػيية، والأعػػخاض الإكميشيكيػػة، وتأثيخىػػا عمػػى الػػجـ، ونتػػائج البػػػؿ، وتأثيخىػػا كػػحلظ عمػػى الخلبيػػا 

ومػػع أف الاختبػػارات التػػي تجػػخػ عمػػى حيػانػػات التجػػارب لا تعشػػي سػػلبمة تمػػظ السػػػاد   .والأندػػجة
كشيػػػا تعتبػػػخ خصػػػػة أساسػػػية وميسػػػة فػػػي تقيػػػيع سػػػلبمة السػػػادة السزػػػافة تسامػػػا  بالشدػػػبة للئندػػػاف، ول

 .لمسدتيمظ حيث تجخػ الاختبارات الشيائية عمى الستصػعيغ قبل التجاوؿ لمتأكج مغ سلبمتيا
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 السزافات الغحائية الرشاعية وخصخىا
السمػنات مشح زمغ بعيج و الإنداف يخفج شعامو ببعس السزافات الغحائية كالتػابل و السشكيات و 

 الشباتية ، مثل العرفخ و الدعفخاف ، لتحديغ محاقو ومطيخه ، فتفتح شييتو وتدداد قابميتو .
في العرػر الحجيثة اختمف الأمخ لجػ البعس واستغمػا ىحه الصخيقة لسرالح خاصة ثع أخحوا 
بالتجريج يدتعيزػف عغ السزافات الصبيعية بأخخػ صشاعية نطخا  لخخز ثسشيا وسيػلة 
الحرػؿ عمييا واستعساليا في تحزيخ العجيج مغ السػاد الغحائية و العرائخ و الأدوية و 

وفي ىحه الأياـ ازداد عجد السزافات الرشاعية و استفحل أمخىا   و غيخىا .مدتحزخات التجسيل 
و تحػلت إلى ممػثات غحائية أكثخ مساىي مزافات غحائية ، فذكمت بحج ذاتيا معزمة صحية 
يتفاقع خصخىا في كل يػـ ، لأنيا مػاد كيسيائية تزاؼ إلى السشتج الغحائي بغخض تعجيل خاصية 

الصعع والخائحة و المػف ، وجعميا أكثخ قابمية لمتدػيق و الاستيلبؾ ، وقج ىحه الأغحية مغ ناحية 
يرل عجد ىحه الأنػاع في السشتج الػاحج إلى ثلبثيغ مادة ، وىحا يػضح استحالة تحجيج التأثيخات 
الدمبية السؤقتة أو شػيمة الأمج لكل مغ ىحه السزافات التي ىي في الأصل مشخفزة أو 

وىشاؾ أنػاع متعجدة مغ   ئية مقارنة بالسػاد الصبيعية التي حمت محميا.معجومة الؿيسة الغحا
السزافات الغحائية مثل السػاد الحافطة وىي مػاد كيساوية تبصئ مغ سخعة تمف السادة الغحائية و 
تحسييا مغ التفدخ و التحمل و التعفغ و تحفطيا شازجة لأشػؿ فتخة مسكشة ، والسمػنات التي ىي 

صبػية خالية مغ أية فائجة غحائية ، تزاؼ لمسادة السشتجة بسقاديخ معيشة وتمعب  عبارة عغ مػاد
دورا  تجسيميا  لتغصية الخرائز الأصمية لمغحاء او لتحل محمو ، والسشكيات وىي مػاد كيسيائية 
ليا خاصية فعالة في إكداب السشتج الغحائي الصعع و الخائحة اللبزميغ ليديل تدػيقيا وتخويجيا 

سيػر السدتيمكيغ، لاسيسا الأشفاؿ مشيع، وىشاؾ أيزا  السزافات التجسيمية وىي محدشات بيغ ج
غحائية تزفي مطيخا  حدشا  عمى السشتج ، وتعتسج بالجرجة الأولى في تخكيبيا عمى المػف ومغ ثع 

يلبحع أف استخجاـ تمظ السزافات لا يخزع عادة لشطاـ دقيق ، ويكاد لا   الخائحة و الصعع .
ولا يخاقب ، لحا أشمق الأشباء تححيخاتيع السشحرة باستخجاـ تمظ السزافات الغحائية بكل  يزبط

أشكاليا وحالاتيا وأوصػا بزخورة التداـ السرشعيغ و السدتثسخيغ بحكخ مكػنات مشتػجاتيع ، 
بخاصة السػاد السزافة إلييا مع ذكخ أسسائيا ليعخؼ السدتيمظ ماذا يتشاوؿ عػضا  عغ كتابة 

مادة حافطة أو مشكية صالحة للبستيلبؾ البذخؼ ، ومغ ثع مسارسة رقابة غحائية صارمة صيغة 
لجػ الذخكة السرشعة لمعرائخ والسعمبات مثلب  ، خاصة بعج  –إف وجج  –لكذف الغر التجارؼ 
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أف أصبح مغ السسكغ إنتاج عرائخ فاكية صشاعية تساثل بذكميا و شعسيا ورائحتيا ما ىػ 
  لايسكغ لمسدتيمظ العادؼ التسييد بيغ ماىػ صشاعي وماىػ شبيعي .شبيعي مشيا بحيث 

ىي أؼ مادة تزاؼ إلى الغحاء أو السذخوبات وتعسل عمى تغييخ أؼ مغ  :السزاف الغحائي
صفاتو، أوىي جسيع السػاد التي ليدت مغ السكػنات الصبيعية للؤغحية وتزاؼ إلييا قرجا  في 

استيلبكيا، وتزاؼ بغخض تحديغ الحفع أو الرفات الحدية أو أؼ مخحمة مغ إنتاجيا إلى 
الصبيعية أو الحج مغ تعخيس السدتيمظ لمتدسع وغيخه مغ الأضخار الرحية نتيجة الحفع غيخ 
الجيج لمغحاء.. إلخ. اذف فيي مػاد تزاؼ إلى الاشعسة لكى تحافع عمى نكيتيا، أو لتحدغ 

 التخميل خجـ مشح أزمشة بعيجة لحفع الصعاـ مثلمحاقيا أو مطيخىا، وبعس ىحه الاضافات تدت
ثاني اوكديج الكبخيت  باستخجاـ الخل أو التسميح باستخجاـ السمح عغ شخيق استخجاـ مػاد مثل

فشلبحع  يةىيئة الجستػر الغحائ حدب ما قخرتو INS وتعتسج حاليا  نطاـ التخؾيع الجولي
ة التي تػجج عمى غلبؼ الأغحية والأدوية، وتجؿ يذار إلييا بالأرقاـ السخمد  السزافات الغحائية أف

عمى مػاد مزافة )ممػنات، مصعسات، مثبتات،..( فشجج أف السػاد السزافة للؤغحية يخمد ليا 
( تحسل السػاد السزافة إلى السشتج الغحائي اسسا  عمسيا  E100 وبجانبو رقع )مثلب   (E) أحيانا  بػ

رؼ مغ بمج لآخخ أو قج يكػف الاسع العمسي أو التجارؼ لا شػيلب  ومعقجا ، وقج يختمف اسسيا التجا
ييع الغالبية العطسى مغ السدتيمكيغ، فسثلب  في أوروبا عسمت الجوؿ الأوروبية عمى تػحيج 
الأنطسة والقػانيغ بيشيا، ولحلظ فقج اتفق السخترػف في دوؿ الاتحاد الأوروبي عمى تػحيج أسساء 

جات الغحائية، ولديػلة التعخؼ عمييا سػاء أكانت ىحه السػاد السػاد التي يرخح بإضافتيا لمسشت
 .ثع يتبعيا أرقاـ معيشة (E) السزافة مػاد شبيعية أـ مػاد مرشعة، وذلظ بػضع حخؼ

يجؿ عمى إجازة السادة السزافة مغ جسيع دوؿ الاتحاد الأوروبي لدلبمتيا،   (E)فحخؼ الػ
ثار سمبية، ويسثل ىحا التخكيد ما يتشاولو الفخد يػميا  وإضافتيا بالتخكيد الستفق عميو لا يحجث أؼ آ

وتختمف الجوؿ في  .شػاؿ حياتو دوف إضخار برحتو، أما الخقع فيجؿ عمى نػع السادة السزافة
درجة اعتساد السزافات الغحائية وعجد ما تدسح مشيا. وقج أثارت ىحه السػاد التي يخمد ليا 

صمتيا بأمخاض الحداسية والدخشاف والاضصخابات  بالأرقاـ كثيخ مغ التداؤلات الرحية عغ
العربية والاضصخابات اليزسية وأمخاض القمب والتياب السفاصل.. إلخ نطخا  لمكسيات اليائمة 

فسثلب  قصاع صشاعة الأغحية في الػلايات الستحجة يدتيمظ سشػيا  ثلبثة آلاؼ  .التي تدتخجـ مشيا
 .السمػناتشغ 
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يج عمى ىحه الإضافات كػف بعزيا يأتي مغ مرجر معجؿ وراثيا ، وضيخ مؤخخا  مأخح جج      
 وكحلظ حرل ججؿ حػؿ مشاسبتيا لمشطاـ الغحائي لمسدمسيغ والييػد والشباتييغ.

مقجار تخكيد السادة السزافة في الغحاء والحج العاملان الأىع لدلامة السػاد الغحائية ىسا 
وبسعجلات أعمى مغ السدسػح بو يؤدؼ إلى تخاكع فتشاوؿ جخعات  .الأقرى لتشاوؿ السادة السزافة

ىحه السػاد في جدع الإنداف وقج تحجث بعس الأضخار الرحية، ويدتثشى مغ ذلظ حالات 
 .الحداسية مغ مادة معيشة، والفئات الحداسة مثل الأشفاؿ والذيػخ والحػامل والسخضى

: تزاؼ الكيسة الغحائيةتحديغ أو السحافطة عمى   الغخض مغ اضافة السػاد السزافة: 
بعس الفيتاميشات أو الأملبح السعجنية، وذلظ لديادة الؿيسة الغحائية كإضافة بعس مخكبات 

( E( إلى الحميب، وفيتاميغ )D( إلى الخبد والجقيق )الصحيغ(، وفيتاميغ )B complexفيتاميغ )
 .إلى بعس أنػاع الدبج، واليػد إلى ممح الصعاـ

السػاد السمػنة، والسثبتة، وعػامل الاستحلبب،  :إقبال السدتيمظ عميياتحديغ الشػعية وزيادة 
والسػاد السبيزة، والسعصخة تسشح الصعاـ مطيخا  جحابا ، وقػاما  مشاسبا ، ورائحة مقبػلة، وكل ىحا 

 .يداعج عمى زيادة الإؾباؿ عمى الأشعسة
ي، أو تفاعل كيسيائي، لحا قج يشتج التمف مغ تمػث ميكخوب :تقميل التمف وتحديغ نػعية الحفظ

فإف إضافة مػاد مزادة لمتعفغ كبخوبيشات الرػديػـ لمخبد، أو إضافة حامس الدػربيظ إلى 
الجبغ، يسشع نسػ الفصخيات عمييا، وكحلظ الحاؿ بالشدبة لإضافة السػاد السزادة لمتأكدج إذ تسشع 

لحائبة في الجىػف، وكحلظ تأكدج وتدنخ الديػت والجىػف، كسا تسشع تأكدج بعس الفيتاميشات ا
 .الأحساض الجىشية الأساسية

قج تزاؼ مػاد مثل بعس الأحساض أو القمػيات أو السحاليل السشطسة  :تدييل تحزيخ الغحاء
بيجؼ السحافطة عمى وسط حامزي أو قمػؼ مشاسب، وكحلظ عػامل الاستحلبب التي تعسل 

ايػنيد، والسػاد التي تداعج عمى تكػيغ عمى مدج الجىػف مع الساء، كسا في السدتحمبات مثل الس
الخغػة مثل الكخيسات التي تػضع عمى الكيظ، والسػاد السثبتة والسغمصة لمقػاـ التي تداعج في 

 .صشاعة الآيذ كخيع

حيث أف حفع السػاد الغحائية بكسيات كبيخة لفتخة شػيمة دوف تمف يؤدؼ  :خفس سعخ الأشعسة
 .إلى انخفاض سعخىا
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حيث أف حفع الأغحية مجة أشػؿ يؤدؼ إلى ضيػرىا حتى في غيخ مػسسيا  :تشػع الأشعسة
 .وكالخزخاوات والفػاك

وتقدع السػاد السزافة حدب الغخض مغ استخجاميا كسا يمي: كسا ترشيف السزافات الغحائية: 
 جاء في بعس السرادر مجػ التخؾيع مجسػعة السػاد السزافة

 100-181  السمػنات Colorings 
 200-285 سػاد الحافطةال Preservatives 
 300-340 مزادات الأكدجة Antioxidants 
 400-499 عشاصخ محدشة لمقػاـ ومػاد استحلبب Thickeners / Emulsifiers 
 550-572 عشاصخ مقاومة لمتكتل Anti-caking Agents 
 600-650 محدشات الشكية Flavour Enhancers 
 900-910 عشاصخ ممسعة Glazing Agents 
 950-970مػاد تحمية Sweeteners 

 : ووججت تقديع السزافات حدب وضيفتيا في
  لمسمػنات 099إلى  011تذيخ الأرقاـ مغ 
  لمسػاد الحافطة 299إلى  211والأرقاـ مغ 
  لسزادات الأكدجة ومشطسات الحسػضة 399إلى  311ومغ 
  لخافعات القػاـ والسثبتات وعػامل الاستحلبب 499إلى  411ومغ 
  لسشطسات الحسػضة والانتفاخ 599إلى  511ومغ 
  لسحدشات الصعع 699إلى  611ومغ 
  مػاد متفخقة 999إلى  911ومغ 
  مػاد كيساوية إضاؼية 0999إلى  0111ومغ. 
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 السحاضخة الدابعة
 Food Specification Standard السػاصفات الكياسية للأغحية

       

ي ، وتعتبخ مغ أقجـ الأنذصة التي عخفيا تعج السػاصفات الحجخ الأساس ألي نذاط صشاع      
ىػ تثبيت الرفات الصبيعية والكيسيائية  : مفيػـ السػاصفات الؿياسية . الإنداف في ىحا السجاؿ

اؼ التخكيبية والحيػية والحدية وغيخىا لأؼ مادة غحائية مصخوحة للبستيلبؾ السباشخ او 
الغحائي حدب مقاييذ ومعاييخ دؾيقة قج الترشيعي ، وبحلظ فيي عسمية تقييع لسشتجات الترشيع 

تكػف اوزانا  او أشػالا وغيخىا او السػاصفات العسمية لتحجيج ندبة السعيب حساية لمسشتج بالتعػيس 
يجخل تحت  . العادؿ عغ الؿيسة الحؿيؿية للئنتاج وكحلظ حساية السدتيمظ مغ التلبعب والغر

لسػاد الغخيبة وتجانذ السشتج ودرجة الشزج الرفات الصبيعية المػف والذكل والكثافة وندبة ا
وغيخىا. بالشدبة لمسػاد الأولية الخاـ مثل الفػاكو والخزخوات والحبػب ومشتجاتو، اما مغ حيث 
الرفات الكيسيائية فتحجد حدب السشتج واليجؼ مغ استعسالو فتحكخ ندبة البخوتيغ او الخماد او 

     . لخالخشػبة ودرجة نذاط انديسات الأميميد ... ا
في مػاصفات حبػب القسح ومشتجاتو لسا ليحه السخكبات مغ تأثيخات عمى خدف او ترشيع      

الحبػب وقج تتعجػ ذلظ الى تعييغ ندبة اخخػ مغ السػاد الكيسيائية لمجلالة عمى نػعية الإنتاج 
سػاصفة ويجب التسييد بيغ السػاصفة بسفيػميا العاـ، وبيغ ال . السصخوح للبختبار والتقييع

الؿياسية التي اصبحت قاصخة عمى الػثيقة الفشية التي ترجر مغ الجية السعتخؼ بيا لإصجار 
 السػاصفة.

اف نتائج التجارب العمسية التي حرمشا عمييا مغ اتباع الصخؽ السختمفة التي يحكسيا العمع     
ىيئة قػاعج  والتقشية، ويسكغ صياغتيا في اسذ واشتخاشات محجدة، مغ الزخورؼ وضعيا عمى

بحيث يسكغ تصبيقيا في احدغ الرػر، وىحه الرػر تعخؼ باسع السػاصفة الؿياسية التي تحجد 
خػاص السشتج والسػاد وتديل تجاوؿ السشتجات في الدػؽ السحمية والخارجية، كسا تبدط عسميات 

ة او الإنتاج وتجج السػاصفات الؿياسية شخيقيا في جسيع الرشاعات سػاء كانت صشاعات صغيخ 
كبيخة. عسػما فأنو يسكغ القػؿ بأف التػحيج مختبط ارتباشا  تاما  بالرشاعات  الغحائية والدراعية 
واليشجسية والبشائية والإنذاءات والغدؿ والشديج والرشاعات الكيسيائية والكيخوكيسيائية والجوائية 

 والتجارية والسػاصلبت والإدارة والسخور وغيخىا.
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السػاصفة الؿياسية بأنيا : وثيقة معتسجة مغ سمصة معتخؼ بيا  ISO ووقج عخفت ىيئة الأيد  
بأتباع نطع واساليب التػحيج الؿياسي في مجاؿ ما، لتذسل مجسػعة الاشتخاشات التي يشبغي 

ويخاعى اف تشز السػاصفات الؿياسية عمى الحج الأدنى لخرائز الجػدة التي يمدـ  تػافخىا.
مشو تحت ضخوؼ الاستخجاـ العادية بحيث يتع عخضو بالأسػاؽ  تػافخىا في السشتج ليؤدؼ الغخض

بتكمفة وسعخ مشاسبيغ ، وقج تشز السػاصفات الؿياسية عمى عجة مدتػيات لمجػدة لتباع بأسعار 
مختمفة، وعادة يتع وضع السػاصفات الؿياسية في وجػد معاييخ ومخاجع قػمية مػحجة اقميسية 

محات وشخؽ اخح العيشات وشخؽ الؿياس والاختبار وانطسة ودولية لمسػاصفات والسقاييذ والسرص
 التشفيح الفشية.

 :انػاع السػاصفات الكياسية 
السػاصفات مثل تػجج عجة انػاع مغ السػاصفات الؿياسية تختمف مغ حيث شبيعة اصجارىا      

الخاصة ومػاصفات الجسعيات والييئات الرشاعية ومػاصفات الذخكات والسػاصفات الػششية 
 : القػمية والإقميسية والجولية وعادة يتع الاىتساـ بخسذ انػاع مشيا

  :Standards Factory السػاصفات الكياسية لمسرانع -0 
يزعيا السرشع للبستخشاد بيا في عسميات الذخاء او الإنتاج او البيع. وفييا يتع اعجاد         

العلبقة لتػجيو عسميات الترسيع والذخاء مػاصفة السرشع باتفاؽ عاـ بيغ الإدارات السختمفة ذات 
والإنتاج والبيع والعسميات الأخخػ، عادة ما تكػف الذخكات ذات شبيعة مسيدة مغ ناحية الإنتاج 

 وكسيتو ونػعيتو.
 : Standards Trade or Association السػاصفات الكياسية للاتحادات التجارية -2 

ديق بيغ مجسػعة مغ الييئات او الاتحادات او يتع اعجاد السػاصفة عغ شخيق التش        
الجسعيات السيشية ذات السرالح السذتخكة، مثل اتحاد مشتجي الألباف او غخفة صشاعة الألباف ، 

وسػؼ  وغالبا ما تكػف متػاججة في الجوؿ الستقجمة والتي تتكامل ؼيسا بيشيا برشاعات معيشة.
لأعزاء الى التدييل الحؼ بجورة يؤدؼ الى يؤدؼ استعساؿ ىحه السػاصفات بيغ السؤسدات وا

تػفيخ الجيػد التقشية وتلبفي الازدواجية، وتختز ىحه السػاصفة بسطاىخ الترسيع وتبديط عجد 
الشساذج وتكػف خاضعة لمسخاجعة السدتسخة والتعجيل وذلظ بيجؼ التشديق بيغ مجسػعة مغ 

 الييئات والأعزاء.
  : standards National قػميةالسػاصفات الكياسية الػششية او ال -3
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ترجرىا الييئة الحكػمية السخترة بذؤوف التػحيج الؿياسي في الجولة. في انكمتخا تتخكد        
 Institution Standards (BSI) ىحه الدمصة في الييئة البخيصانية لمسػاصفات الؿياسية

Britishوفي الػلايات الستحجة الأمخيكية ، American Food and Drug Administration 
(AFDA)  وفي مرخ الييئة السرخية لمتػحيج الؿياسي وجػدة الإنتاج وفي العخاؽ الجياز

 . السخكدؼ لمتقييذ والديصخة الشػعية
 السػاصفات الكياسية الإقميسية -4

ة ولغػية يتع اعجاد مػاصفات لسجسػعة اقميسية لجوؿ ذات مرالح اقترادية وثقاؼي        
مذتخكة وتخػ نفديا انيا في حاجة ممحة لسسارسة التقييذ في مياديغ ومجالات قج لا تخػ 
السشطسات الجولية القائسة حاجة ماسة لجراسة تػحيجىا عمى نصاؽ دولي واسع، فزلب  عغ اف 

 : اىسيا التشديق والتػحيج يكػف ايدخ كمسا قل عجد الجوؿ وكمسا تقاربت مرالحيا. 
 ػاصفات الكػمشػلث . لجشة م -0
  المجشة الأوربية لتشديق السػاصفات بيغ الدػؽ الأوربية السذتخكة. - 2
 لجشة مػاصفات الجوؿ الإسكشجناؼية.  -3
  السشطسة الإفخيؿية لمسػاصفات والسقاييذ. - 4
 اتحاد السػاصفات لإفخيؿيا الػسصى.  -5
  السشطسة العخبية لمتشسية الرشاعية والتعجيغ.  - 6 

  ىيئة السػاصفات والسقاييذ لجوؿ مجمذ التعاوف لجوؿ الخميج. -7
  : Standards International السػاصفات الكياسية الجولية -5

يتع اعجاد التقييذ مغ خلبؿ مشطسات دولية تتبعيا دوؿ مدتقمة ذات مرالح مذتخكة بسا        
يؤدؼ الى تيديخ التبادؿ الثقافي والفشي والتجارؼ وفي ىحا الإشار لا يسكغ اغفاؿ الجور الحؼ 

 يمعبو التقييذ لسا يحققو مغ مدايا عمى الشحػ الآتي:
  .ػ التعاوف بيغ الجوؿزيادة التفاىع الجولي وتػثيق مجخ  - 
 ازدياد حجع الأسػاؽ وتيديخ وتشذيط التجارة الجولي. - 

ومغ ىشا تبخز الأىسية في اف تحسل السػاصفات الػششية الصابع الجولي، ويسكغ اف تتحػؿ       
 السػاصفات الجولية الى مػاصفات وششية ، تعج بسثابة دعع حيػؼ لمتعاوف التقشي بيغ الجوؿ.

واتحاد الألباف  Codex ولجشة دستػر الأغحية ISO ة الجولية لمتقييذ اللآيدووتتيح السشطس
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الفخصة لإيجاد ىحا التفاىع والتعاوف، اذ تقػـ ىحه السشطسة بإصجار السػاصفات  IDF العالسي
 الؿياسية الجولية واعجاد الجراسات الفشية اللبزمة لحلظ. 

 أىجاف السػاصفات الكياسية: 
مغ وضع السػاصفة الؿياسية تبعا لاختلبؼ الجية او السدتػػ الحؼ قاـ يختمف اليجؼ       

بػضعيا، فالسػاصفات التي يقػـ السرشع بػضعيا ليجؼ مشيا تشذيط وتشطيع الصخؽ والعسميات 
الستعمقة بجسيع اوجو نذاط السرشع مغ تجبيخ السػاد الأولية او الؿياـ بالترشيع او عسميات 

ترجرىا الاتحادات الرشاعية او التجارية اليجؼ مشيا التشديق وزيادة التدػيق، والسػاصفات التي 
التعاوف في الحرػؿ عمى السػاد الأولية و التعامل مع الأسػاؽ وكحلظ فأف السػاصفات الجولية 
تيجؼ الى تدييل التبادؿ التجارؼ وزيادة التعاوف الجولي. وتأتي في الشياية السػاصفات الؿياسية 

ر لزساف حساية السدتيمكيغ مغ محاولات التلبعب واىساؿ السشتجيغ او الػششية وىحه ترج
التجار، فالسػاصفات الػششية ميسة لكل مغ الرشع والسدتيمظ، فالرانع ىجفو عجـ انخفاض 
مدتػػ الجػدة عسا ىػ محكػر فييا حتى لا يقع تحت شائمة القانػف والسدتيمظ وييتع ايزا 

تي يذتخييا آمشو صحيا وتعادؿ في وزنيا وجػدتيا ؾيسة ما بالسػاصفات حتى يعخؼ اف الدمعة ال
 يجفع فييا مغ نقػد.

 ويسكغ تحجيج اىع اىجاؼ السػاصفات الػششية في:
 حساية السدتيمظ مغ الأغحية الدامة والزارة صحيا. -0 
 .حساية السدتيمظ مغ الأغحية غيخ السقبػلة او السغذػشة حتى لػ كانت غيخ ضارة صحيا -2 
 . ية السدتيمظ ماديا لزساف حرػلو عمى ؾيسة ما يجفعوحسا -3 

زيادة الثخوة القػمية عغ شخيق ارشاد السشتجيغ اؼ افزل الػسائل التي يجب اتباعيا في  -4
 الإنتاج الأمثل مع خفس التكاليف ورفع الجػدة.

 لفحز.تدييل العسميات التجارية وقمة السشازعات نطخا لتػفخ الاشتخاشات واساليب وشخؽ ا -5 
 الاعتبارات الأساسية عشج وضع السػاصفات الكياسية: 
يسكغ لمسشتج اف يتحسل بعج ترشيعو ضخوؼ التجاوؿ والتخديغ السعخض لو في اسػأ  -0 

 الطخوؼ التي يقجرىا السرسع.
اختيار الخامات والسػاد الأولية السلبئسة للئنتاج بحيث تكػف مصابقة لمسػاصفات الؿياسية  -2 

 مخاعاة مجػ تػفخىا في الأسػاؽ السحمية. الجولية مع
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 تػافخ السعجات اللبزمة لعسميات الترشيع السختمفة. -3 
دراسة امكانية الترشيع السحمي والتعخؼ عمى الرعػبات التي تػاجو تصبيق السػاصفات  -4 

 الؿياسية.
 الػقػؼ عمى مجػ خبخة العساؿ القائسيغ بالترشيع ومياراتيع. -5 
لتي قج تحجث في مختمف اجداء السشتج اثشاء التذغيل والعسل عمى سخعة تلبفي التغيخات ا -6 

 الخصأ.
 سيػلة الاشتخاشات اللبزمة للئدارة والتذغيل والريانة والتفتير الجورؼ. -7
 شخؽ الفحز والاختبار لزساف حدغ الأداء وتػافخ الأماف. -8 
 الحرػؿ عمى الخامات السصمػبة.الخامات البجيمة التي يسكغ استخجاميا في حاؿ تعحر  -9 
 شخوط تخديغ وحفع الخامات والسػاد الأولية. -01 
 اتباع الشطاـ الجولي ايدو لمسػازيغ والسقاييذ. -00 
متابعة التصػرات الحجيثة في الترشيع ، وادخاؿ التعجيلبت اللبزمة التي تخفع مغ مدتػػ  -02 

 .الجػدة
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 السحاضخة الثامشة
 Inspection التفتير

        

ىػ عسمية ؾياس او فحز او اختبار او مقارنة السشتػجات بالستصمبات السشاسبة، والتفتير        
يعج مغ الجعامات الخئيدية لشطاـ ضبط الجػدة والحؼ يتع مغ خلبلو تقجيع جػدة السشتػج والتأكج 

ظ الى التسييد بيغ وييجؼ التفتير بالإضافة الى ذل مغ مصابقتو لمسػاصفات السػضػعة.
السشتجات الجيجة وغيخ الجيجة وكحلظ الى اكتذاؼ اؼ تغييخ في العسمية الرشاعية ووضع نطاـ 

 لترشيف جػدة السشتجات.
اف تجييد الغحاء الرحي لو اىسية بالغة لمذعػب وللؤمع لأجل الحفاظ عمى ثقة السدتيمكيغ      

ما لمديصخة ضخوريا  لتلبفي السخاشخ الرحية بالسػاد الغحائية مغ حيث سلبمتيا. يعج وجػد نطا
التي يسكغ اف تطيخ في الأغحية السرشعة وبالأخز في الػقت الحاضخ. لجأ الكثيخ مغ مشتجي 
وصانعي الأغحية الى استخجاـ الأجيدة الآلية والدخيعة في الإنتاج لتقميل الكمفة وفي نفذ الػقت 

لسعاممة الحخارية مع التأكج عمى سلبمة السػاد إنتاج مشتػجات اكثخ تؿبلب ثع اخترار الدمغ وا
بذكل روتيشي في مرانع  additives Food السشتجة وكحلظ استخجمت السزافات الغحائية

الأغحية، وادػ كل ذلظ الى بخوز مذكلبت متشػعو في مرانع الأغحية لع تكغ مػجػدة سابقا 
                                            .وبحلظ اصبحت لسخاؾبة صشاعة الأغحية اىسية كبيخة

مغ السسكغ تحقيق الديصخة وادامتيا مغ خلبؿ تصبيق الأسذ الحكيسة لمتفتير وتحميل        
 Hazard Analysis and Critical  مرانع الأغحيةالسخاشخ وتذخيز الشقاط السيسة في 

Point Inspection ( HACCP)  ؿ السخاحل السختمفة للئنتاج خلب، ويتع تصبيق أسذ التفتير
ابتجاء مغ الحراد والشقل والتجاوؿ والترشيع والخدف في السخازف كحلظ تفتير كل ما يرل 
بتساس مع السػاد الغحائية السرشعة،  واذا قاـ جسيع العامميغ في مرانع الأغحية بعسميع عمى 

مسدتيمظ، بالخغع مغ ذلظ الػجو الأكسل فاف ىحه السرانع سػؼ تقجـ مشتجات ملبئسة ومقبػلة ل
فأف الحقائق لا تؤيج ىحه الشطخية، وبحلظ تقػـ السؤسدات الرشاعية بتفتير السشتجات عمى نصاؽ 

 .واسع وتدتخجـ بحلظ شخؽ الفحز والاختبارات السختمفة لمتأكج مغ جػدتيا وملبئستيا للبستيلبؾ
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 :  عشاصخ التفتير 
كسا يختمف باختلبؼ شخيقة التفتير كأف تكػف يختمف عسل التفتير مغ مشتج الى اخخ      

بالعيغ السجخدة او بأدوات ؾياس تدتعسل في نفذ السكاف او باختبارات تجخػ بالسختبخ، كسا 
يختمف باختلبؼ  شخؽ أخح العيشات كأف يكػف تفتيذا  بالعيشة أو تفتيذا  عمى جسيع السشتجات. 

اثشاء عسمية التفتير يسكغ تمخيريا بسا عمى الخغع مغ ىحه الاختلبفات ىشاؾ عشاصخ اساسية 
 :يمي

 :تخجسة الستصمبات -1 
اف العسل التفتيذي ىػ تخجسة لبعس الستصمبات او السػاصفات ويجب عمى السفتر         

معخفة ما ىػ مقبػؿ وما ىػ مخفػض معتسجا  عمى السػاصفات والسقاييذ الحكػمية أو بسػجب 
 عمييا مغ قبل السشتج والسدتيمظ. شخوط أو مػاصفات معيشة مجونة ومتفق

 اخح العيشات: -2 
%  011اذا امكغ فحز كل قصعة مغ الإنتاج فأف التفتير في ىحه الحالة يكػف كاملب        

ولكغ اذا نطخنا مغ الشاحية الاقترادية نجج مغ الرعب عمى اؼ مؤسدة صشاعية اف تقػـ 
تكػف عسمية فحز كل قصعة عسمية  بالفحز والتفتير عمى كل قصعو وفي كثيخ مغ الحالات

% والبجيل ىػ 011مدتحيمة فسثاؿ عشجما تكػف الاختبارات متمفة لمعيشة فأنو يدتحيل اجخاؤىا 
التفتير بالعيشة اذ يتع اخح العيشات اللبزمة باستعساؿ الصخؽ الإحرائية ويقػـ السفتر بأخح 

تبارات، ويجب اف تتزسغ تعميسات العيشات السسثمة عذػائيا مغ الجفعة او الذحشة لإجخاء الاخ
 .اخح العيشات تحجيج حجع العيشة كحلظ ارقاـ القبػؿ والخفس وشخؽ التفتير السدتعسمة

 شخق الفحز: -3 
يدتعسل في عسمية التفتير شخؽ كثيخة ومتشػعة تختمف ىحه الصخؽ مغ صشاعة لأخخػ،       

مشتػجات الرشاعات  فسثلب  فحز مشتػجات الرشاعات الغحائية تختمف عغ شخؽ فحز
الكيسياوية وذلظ لاختلبؼ خرائز السشتػجات السخاد فحريا، وتدتعسل في الرشاعة بذكل 

 عاـ شخؽ الفحز الآتية:
 . اجخاء الاختبارات السختمفة سػاء كانت كيسيائية او فيديائية او بكتخيػلػجية او ميكانيكية -أ  
 اللبزمة لحلظ. اخح الؿياسات باستخجاـ ادوات الؿياس والأجيدة -ب
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استعساؿ الخػاص الحدية كالشطخ والذع والتحوؽ والمسذ لاكتذاؼ العيػب الطاىخية في  -ج 
 السشتػج او الترشيف وفق اساليب محجدة.

 :عسمية السقارنة -4 
تتع مقارنة الرفات السختبخية بالستصمبات وتكػف السقارنة في بعس الحالات مباشخة  مع        

الؿياسية السعتسجة كالمػف والذكل والقػاـ والبشية، في بعس الحالات تكػف عسمية السػاصفات 
السقارنة اكثخ صعػبة مثل السقارنة بالشطخ لمدصح السعجني لكذف عيػب معيشة كالخجش 
والالتػاء والتقعخ وغيخىا مغ الرفات السصمػب دراستيا والتأكج مغ مصابقتيا لمسػاصفات الستفق 

 .عمييا
 القخار: اتخاذ -5 

تػجج غالبا  صعػبة في اتخاذ القخارات حػؿ مصابقة أو عجـ مصابقة مػاصفات السشتػج        
لمستصمبات وعميو يسكغ الاجتياد في بعس او جسيع قخارات التفتير، ويكػف مغ الزخورؼ الأخح 

أو السػاصفات  بعيغ الاعتبار مجػ مصابقة مػاصفات السادة التي اجخػ فحريا لمستصمبات
 السصمػبة.

 الإجخاء:  -6 
يتخح السفتر اجخاء معيغ في ضػء القخار الستخح، ويقتزي ىحا الإجخاء الترخؼ بالسشتػج       

الحؼ يتع فحرة، عمى سبيل السثاؿ اعتباره تالفا  او اعادة ترشيعو أو اعادة فحرة أو ترشيعو 
 لجرجة اقل او اعصاؤه لذخز اخخ لسخاجعتو.

 تدجيل وحفظ السعمػمات:  -7 
يعج التدجيل وحفع السعمػمات مغ الامػر الأساسية وىػ جدء متكامل مغ نطاـ ضبط      

 الجػدة. واستشادا  الى ىحه السعمػمات يتع اجخاء التغييخ لتحديغ الجػدة.
 اختبار نقاط التفتير:

سية بالغة خاصة مغ اف مغ بشػد التخصيط لمتفتير ترسيع نقاط التفتير وفي ذلظ اى      
الشاحية الاقترادية لأف التخصيط والترسيع غيخ الدميع لشقاط التفتير يسكغ اف يؤدؼ الى زيادة 

 تكاليف التفتير الأمخ الحؼ يؤدؼ الى زيادة الكمفة الإجسالية لمسشتػج.
 ويقتخح بذكل عاـ اف تكػف نقاط التفتير عمى الشحػ الآتي: 
 . ية مغ السػرد وتجعى التفتير عمى السادة الأوليةنقصة استلبـ السػاد الأول -0 
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 نقصة بجاية الترشيع. -2
نقاط انتقاؿ السشتػج مغ عسمية الى أخخػ أو مغ دائخة الى أخخػ وتجعى التفتير اثشاء  -3

 . الترشيع
 .نقصة اتساـ عسمية مختفعة الكمفة او مختفعة الجػدة -4
 .التجسيع الشيائي وتجعى التفتير عمى السشتػج الشيائينقصة الانتياء مغ عسمية الترشيع او  -5 
 : معامل الترشيع التفتير في  

تتألف المجشة القائسة بعسمية التفتير في معامل الأغحية مغ الاتي )قج يزاؼ اخرائيػف       
 اخخوف حدب الحاجة ونػع التفتير(:

فتير، اذ يػضح السفتر حالة مفتر ويكػف رئيذ المجشة ومدؤولا  عغ كتابة التقخيخ حػؿ الت -
الأجيدة مغ حيث التعؿيع وحالة السػاد الخاـ والدجلبت الخاصة بيحه السػاد، ويقػـ بجسع العيشات 

 السرشعة مغ خط الإنتاج وبتعاوف مع بؿية اعزاء فخقة التفتير حدب الحاجة.
الأحياء متخرز في الأحياء السجيخية يقػـ بجراسة الصخؽ السختبخية الستبعة في فحز - 

 السجيخية وكحلظ الدجلبت وبتعاوف مع اعزاء الفخقة عشج اخح العيشات بصخيقة بعيجة عغ التمػث
Aseptically  .وايجاد السخاشخ الشاجسة مغ الأحياء السجيخية 

ميشجس الرشاعات الغحائية ويقػـ بفحز الأجيدة وحالتيا ومجػ صلبحيتيا ودراسة عسميات - 
ة سجلبت اجيدة التعؿيع وسجلبت الديصخة وكحلظ يعسل مع اعزاء الترشيع السدتعسمة ومخاجع

الفخقة عمى ايجاد الشقاط السيسة في الديصخة عمى العسميات الترشيعية والسخاشخ الفيديائية 
 الشاجسة مغ الخمل في عسل الأجيدة. 

  Severity of Inspection  قداوة التفتير 
اف السعمػمات الدابقة التي تخز السشتػج قج تدتخجـ دائسا  في تغييخ خصة اخح العيشات        

وتدتخجـ ىحه السعمػمات في تغييخ درجة تقبل العيشة وفي السدألة الإحرائية الاحتسالية يتع 
% 99 - 95مغ مدتػػ الاحتساؿ  F او t تغييخ مدتػػ التقبل مثاؿ يعتبخ الججوؿ الخاص بؿيع

 شقدع التفتير استشاد الى مدتػيات التقبل الى الأقداـ الآتية:وي
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   Normal Inspection التفتير الاعتيادي  -ا   
يدتخجـ ىحا الشػع مغ التفتير في بجاية الإنتاج عشجما لا تتػفخ اؼ معمػمات عغ السشتػج   

ويدتسخ بيحا الشػع مغ التفتير شالسا لا يتػفخ اؼ دليل حػؿ كػف السشتػج اجػد نػعية او اردء 
  Acceptable Quality Level (AQL).نػعية عمى السدتػػ السقبػؿ لمشػعية 

ىػ الخط الفاصل بيغ الجيج والخدؼء فعشجما يحجد السدتػػ  AQL ػعيةالسدتػػ السقبػؿ لمش 
السقبػؿ لمشػعية لأؼ مشتػج فأف الذيء السثالي ىػ وجػد نطاـ او خصة تعصي دائسا اما قبػؿ 

، والتفتير العادؼ مرسع لحساية السشتج ضج رفس AQLالجفعة في حاؿ كػنيا احدغ مغ 
مشػعية ولكغ الحاجة ىشا لحساية السدتيمظ ايزا يتع ذلظ الجفعات الأحدغ مغ السدتػػ السقبػؿ ل

مغ خلبؿ نتائج فحز  AQL باستعساؿ التفتير السذجد عشج اثبات اف الشػعية ىي اسػأ مغ
العيشات وفي ىحه الحالة فأف السشتج سػؼ يخدخ حتى باستعساؿ التفتير العادؼ لأف عامل 

   .الذظ قج تػفخ لجػ السدتيمظ
متصمبات السشتج والسدتيمظ يتصمب ايجاد تدػية أو حل وسط لحلظ ىػ ولغخض تحقيق      

استعساؿ التفتير العادؼ والسذجد الحؼ يعيغ خصتيغ لأخح العيشات لكل حالة مع كيؽية التحػؿ 
 .مغ التفتير العادؼ الى السذجد وبالعكذ

   Tightened Inspection:  التفتير السذجد  -2
ادلة بأف السشتػج بجأ يتخدػ وتتذجد شخوط القبػؿ ويدتسخ  يدتخجـ عشجما تكػف ىشاؾ      

ولقج وجج . بالتذجيج اكثخ مغ التفتير الى اف تكػف ىشاؾ قشاعة وأدلة بأف السشتػج قج تحدغ
برػرة عامة اف خصة التفتير السذجد ليا نفذ حجع العيشة بالشدبة لمتفتير العادؼ ولكغ رقع 

فإف تغيخه الى  0في حالة كػف رقع القبػؿ لمتفتير مداويا القبػؿ ىػ اقل مغ ناحية ثانية فأنو 
صفخ لا يعصي القػة السصمػبة لمتفتير السذجد، كحلظ اذا كاف رقع القبػؿ لمتفتير العادؼ مداويا  
الى صفخ فانو ليذ ىشاؾ رقع اقل مغ ذلظ وعميو فإنو في مثل ىحه الحالات يبقى نفذ رقع قبػؿ 

 .شج استعساؿ التفتير السذجدولكغ تتع زيادة حجع العيشة ع
   Reduced Inspection  التفتير السخفف  -3

في بعس الأحياف تكػف العلبمة أو الجليل عمى نػعية الإنتاج ثابتة واحدغ مغ السدتػػ         
وعشجما يحجث ذلظ مع تػفخ سبب للبعتقاد بأف الإنتاج جيج وسػؼ  AQL السقبػؿ لمشػعية

 . فأنو لا يحتاج الى خصة لأخح العيشاتيدتسخ عمى ىحه الشسط 
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 السحاضخة التاسعة
  Poisoning Food التدسع الغحائي

السجيخية السخضية او سسػميا  بالأحياءيحجث التدسع الغحائي نتيجة تشاوؿ غحاء ممػث         
او نتيجة تمػث الغحاء بالسػاد الكيسيائية الدامة او تشاوؿ نباتات سامة تحػؼ مخكبات سامة في 
اندجتيا او اندجة حيػانية سامة واف مػضػع التدسع الغحائي يذغل الييئات الرحية في العالع 

السرشعة الجاىدة وعجـ   اتباع  الاعتساد عمى الأغحيةكمو وذلظ لديادة حػادث التدسع نطخا 
 . الأغحيةالذخوط الرحية في حفع وترشيع وتحزيخ وتجاوؿ 

اف التدسع الغحائي يختمف عغ السخض الغحائي فالتدسع الغحائي يكػف نتيجة تشاوؿ مػاد      
يائية بيشسا السخض الغحائي او حيػانية او نباتية او كيس الأصلسامة مع الغحاء قج تكػف ميكخوبية 

ويجب تحجيج نػع   .الأغحيةدبب الحداسية لبعس انػاع او ب الأكلفي  الإفخاطػف بدبب قج يك
واذا كاف بدبب  Chemical Food Poisoning التدسع فاذا كاف بدبب السػاد الكيسيائية يدسى

ي وؼيسا يأت Viral Poisoning والفيخوسات Microbial Poisoning دسىيالسجيخية  الأحياء
 :التدسع  نػاعلأشخح مػجد 

 التدسع الغحائي الكيسيائي 1- 
يحجث ىحا التدسع نتيجة تشاوؿ غحاء ممػث بسػاد كيسيائية سامة ومغ مخاشخ ىحا التدسع        

تخاكع ىحه السػاد الكيسيائية في الجدع وبالتالي يرعب شخحيا الى الخارج ويؤثخ تخاكسيا في 
 Mercury الكيسيائية الخصخة مخكبات التدسعـ التي تخاكست فييا، ومغ الدسػ  الأندجة

Compounds  تدسع العجيج في العخاؽ  0972ففي سشة  .التي تدتخجـ في مكافحة الحذخات
بدبب تشاوليع القسح السعفخ بسخكبات الدئبق او تشاوؿ لحػـ وحميب الحيػانات التي اشعست بيحا 

ومغ . الأنيارؼ عمى زئبق في تيا التي تحتػ لبالقسح كسا اف ىشاؾ بعس السعامل تصخح فز
 الأوانيوفمػريج الرػديػـ واستخجاـ  DDT الدرنيخ والخصاص و الأخخػ السػاد الكيسيائية الدامة 

مع الفػاكو  الإندافالسخكبات التي يتشاوليا  فزلب  عغالشحاسية التي تكػف كبخيتات الشحاس 
 الأوانيمى الكمػر وكحلظ استخجاـ كالتفاح والكسثخػ غيخ السغدػلة جيجا  كالسبيجات السحتػية ع

وىشاؾ مخكبات كيسيائية  .نتيسػف الأالخدؼء السخمػط مع الكادميػـ و  الألسشيػـالسرشػعة مغ 
ومختمف السبيجات وقبل سشػات  والأسيتػف خصأ مثل الشفط والكحػؿ السثيمي  الإندافيتشاوليا 
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في جشػب العخاؽ حيث تدسست  الأسساؾفي صيج  Chloradine استخجمت مادة الكمػرديغ
 .مسا ادػ الى تدسع العجيج مغ السػاششيغ في الأسػاؽوبيعت  الأسساؾ

خلبؿ ساعات مغ تشاوؿ برػرة عامة يتسيد التدسع الغحائي الكيسيائي بدخعة ضيػر اعخاضو     
حادة في السعجة وقيء شجيج واسياؿ وضيق  بألآـ الأعخاضوتتسيد  ،دقائق خلبؿ الصعاـ او

ج يكػف بغدل السعجة واعصاء مخكبات لبوالع ،سػتالذمل ثع الشفذ والجوخة التي تؤدؼ الى الت
 .مفعػليا لإبصاؿتتحج مع السادة الكيسيائية الدامة 

مغ الشباتات الدامة السشتذخة في الصبيعة وتدبب  الآؼىشاؾ  :الشباتات والحيػانات الدامة 2-
 التي تدبب التدسع السدسى الباقلبءعشج تشاوليا ومغ الشباتات الدامة بعس انػاع  للئندافالتدسع 

Favism  ونبات الخاونج Rhubarb  ت التي الاوكد الأالخزخاء عمى مادة  الأوراؽحيث تحتػؼ
وبعس انػاع البصاشا التي تتخكد  Datura ونبات الجاتػرة ،تدبب التدسع لمجدع وعجـ تخثخ الجـ

انو تع  لاالباردة ا الثلبجةوخاصة السشبتة مشيا تحت ضخوؼ  Solanine ػلانيغالدفييا مادة 
اثبات ضاىخة التدسع تطيخ ؼيسا اذا استيمظ الذخز كسية مغ البصاشا وبالذكل الصبيعي ما 

كغع ولجفعة واحجة وىحا غيخ معقػؿ وبحلظ فأف مخاوؼ التدسع مغ البصاشا غيخ  8يقارب 
تتغحػ عميو الحيػانات وعشج تشاوؿ حميبيا الحؼ  root Snake ىوىشاؾ الشبات السدس .محتسمة

والتي تدتخجـ بعج تحسيريا كبجيل  Jojoba جػباالإنداف بالتدسع وكحلظ بحور نبات الجػ يراب 
 الأمعاءفي  دجة مع صفار البيس ويدبب مغرا  لثسار الكاكاو وحيث يحزخ مذخوب خاص بس

 Simmondsin الحاوؼ عمى مجسػعة الديانيج ويدسىكػسيجؼ لبيحتػائيا عمى مخكب كلانتيجة 
 استيلبكياومغ ثع  الأثيميولكغ يسكغ ازالة ىحا الدع بغدل البحور السصحػنة بالساء والكحػؿ 

 . بالذكل السصمػب
 يدىا مغ غيخ الدامة فسثاؿ الشػع ييرعب تس mushroom ىشاؾ انػاع سامة مغ الفصخ     

Amanita phalloides تدسى للئندافسيتة يشتج سسػـ م phallotoxins ، اما بالشدبة
وبعس الحيػانات البحخية  الاستػائية والأسساؾلمحيػانات الدامة فتذسل بعس الجببة القصبية 

والجوخة  والإسياؿالشاشئة عغ ىحا التدسع بالقيء  الأعخاضوتتسيد  .وبعس الدواحف وغيخىا
 .حدب نػع الشباتات والحيػانات التي يتع تشاوليا الأعخاضوتختمف 
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   Microbial Food Poisoning السجيخية بالأحياءالتدسع الغحائي  3- 
يخية كالبكتخيا والفيخوسات السج الأحياءىحا الشػع مغ التدسع ىػ اكثخ انتذارا  والحؼ تدببو      

ويقدع ىحا الشػع مغ التدسع الغحائي الى مجسػعتيغ رئيدتيغ وذلظ  .ا وشفيميات اخخػ والبخوتػزو 
 :حدب التدسع الحؼ يحجث وىسا

   Infections:التدسع الغحائي الحي يحجث عغ شخيق  -أ
السمػثة ببعس انػاع البكتخيا والصفيميات الحية التي تتكاثخ  الأغحيةذلظ بعج تشاوؿ يحجث       

وتدبب لو  Endotoxins الى سسػـ داخمية الأمعاءفي امعائو وتفخز سسػميا عشج تحمميا في 
والتدسع  Salmonella الدالسػنيلبالسعخوفة ليحا الشػع مغ التدسع  الأمثمةومغ اىع  ،السخض

والحؼ تدببو بعس  Salmonellosis انػاع مغ بكتخياالغحائي الذيجيمي والحؼ تدببو بعس 
والتدسع الحؼ تدببو بعس انػاع مغ البكتخيا واحيانا بأسمػب  Shigella dysenteriae انػاع مغ

الإنداف اف الغحاء الحؼ يتشاولو  يلبحعفي الػقت الحاضخ ففي ىحا التدسع  .غيخ معخوؼ كميا
عمى ىحا  الأمثمةحتػؼ في وقت ما عمى اعجاد كبيخة مغ البكتخيا الخزخية الحية ومغ يجب اف ي

ومجسػعة   erfringensClostridium p  الشػع مغ التدسع الغحائي ىػ الحؼ تببو البكتخيا
 الصفيمي دببوعجوػ الصفيميات ىػ الدحار الحؼ ي ومغ امثمة Bacillus cereus بكتخيا

Entamoeba histolytica . 
    Food intoxication السجيخية السدسى الأحياءالتدسع الشاتج عغ تشاول سسػم  -ب

تحتػؼ سسا  سبق واف افخزتو بعس  الأغحية التييحجث ىحا الشػع مغ التدسع بعج تشاوؿ       
بحج ذاتيا اؼ تأثيخ  الخلبياتدبب لاانػاع مغ البكتخيا او الفصخيات في الغحاء قبل تشاولو في حيغ 

الحؼ  Botulism السعخوفة عمى ىحا الشػع مغ التدسع ىػ التدسع البػتميشي الأمثمةواىع  ،سسي
 والتدسع بالسكػرات العشقػدية   Clostridium botulinumتدببو ضخوب بكتخيا

Staphylococci  الحؼ تدببو البكتخيا السخضية Staphylococcus aureus  الآخخ والتدسع  
اف  تشتج سسػما  الا Fungus الأعفافكػف بدبب سسػـ الفصخيات بالخغع مغ اف كثيخ مغ ي

وصحة  الإندافقة برحة لباكثخىا انتذارا  في السػاد الغحائية التي ليا ع تعجثة اجشاس لباىسيا ث
  Aspergillus , Penicillium, Fusarium.  ىي الأجشاسحيػاناتو الجاجشة وىحه 

يعػد ىحا العفغ الى صشف الفصخيات الشاقرة التي تتكاثخ  Aspergillus سسػـ العفغ أولا
 وبذكل خاص االفالتػكديشات Mycotoxins بالدبػرات غيخ الجشدية واواع مشيا تشتج سسػـ
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Aflatoxins   السشتجة  مغ حيث تخكيبيا الكيسيائي والدلبلاتودرست ىحه الدسػـ دراسة واؼية
و  Aspergillus flavus تجيا بذكل عاـ الفصخيات مغ جشذتػكديغ تشلافلباف سسػـ ا. ليا

Aspergillus parasiticus   نػع اىسيا  08 الآفتػكديغ انػاع عخؼ لحج الافلبولدسػـ
 . B1, B2, G1, G2, M1, M2, P, Q, RO, G2a, CM1 افلبتػكديغ

 الافلبتػكديغدسػـ السشتجة لملبئسة لشسػ الفصخيات اىع السػاد الغحائية التي تكػف اوساشا         
ىي الحبػب بذكل عاـ كالحشصة والذعيخ والحرة الرفخاء والذػفاف والخز كحلظ فدتق الحقل 
والجػز والسػاد الغشية بالكخبػىيجرات ولجرجة الحخاة والخشػبة تأثيخ مباشخ في انتاج ىحه الدسػـ. 

ساؿ درجات حخارة عالية حػالي تكػف مقاومة لمحخارة حيث يتصمب استع الافلبتػكديغواف سسػـ 
ويسكغ ازالة الدسية بسعاممة  .سحاصيل الدراعيةالالدسية في  لإزالةساعات  4ـ ولسجة    021

وىحه شخيقة بصيئة ولكغ معاممة الدسػـ بسادة اليايبػكمػرايت او الحامس  بالأمػنياالسػاد العمؽية 
  . يسكغ ابصاؿ سسيتيا

  .Penicillium SP: ثانيا:  الدسػم السشتجة مغ قبل
يشتج عفغ البشدميػـ انػاع مختمفة مغ سسػـ الفصخ في السشتجات الغحائية بعس ىحه الدسػـ     

ج وبعزيا تدبب امخاضا  سخشانية وامخاضا  وانػاع الدسػـ الفصخية السيسة لبتدتعسل كع . اخخػ 
 : ىي Penicillium ػالتي تشتجيا بعس اجشاس ال

  P. cyclopium فعاؿ يؤثخ عمى الجياز العربي ويشتج مغ قبلوىػ سع  Penitrem   -أ
 الإدرار.في  والأملبحـ ويدبب الخجفة وفقجاف الدكخ    25ودرجة الحخارة السثمى ىي 

 الأوؿوالكبج ىػ العزػ  ،الجاخمية الأعزاءيدبب تدسع الكبج وندؼ  Rubratoxin A,B -ب
مغ  الأنػاعالتي تكػف ىحه  والاعفاف .الحؼ يراب بالتقخح وفقجاف في الػزف لحيػانات التجارب

ىشاؾ سسػـ اخخػ ، عشج نسػىا P. purpurogenum و Penicillium rubrum الدسػـ ىي
  .مجاؿ لحكخىا ىشالا

 الأغحيةقػانيغ      
الغحاء ىػ اؼ مادة تؤكل او تذخب او تجخل الجدع عغ شخيق الفع بحيث تحافع عمى صحة     

 ؛بذكل جيج مثل البخوتيشات والكخبػىيجرات والفيتاميشات والسعادف ويدتثشى مشيا الجواء الإنداف
 حسي السدتيمظ مغ عسميات الغر. وت الإندافلحلظ وضعت قػانيغ بحيث تحافع عمى صحة 

 



 

 
51 

 ا:لمغر مشي ىشاك عجة شخق 
 .اضافة مػاد غيخ ضارة مثل اضافة الساء الى الحميب 1- 
 .عسميات غر مغ السحتسل اف تكػف ضارة كإضافة كبخيتات الحجيج لمبيخة  2-
 .عسميات غر ضارة كإضافة السعادف كالخصاص الى السذخوبات الكحػلية  3-

 وىي: مغذػشة الأغحيةتعتبخ  الحالاتىشاك بعس  
اذا احتػػ الغحاء عمى مادة سامة او خصخة عمى صحة السدتيمظ ولػ بشدبة بديصة مثل  1- 

 .سامةيجعميا ووجػدىا بكسية كبيخة  1.10بشدبة  قميلبفي البصاشا وتخكيدىا  الدػلانيغ
 .اذا احتػػ الغحاء عمى مادة متحممة او متعفشة او وجػد الدسػـ 2- 
 .عبػات غيخ مصمية بالقرجيخ او اواني نحاسية اذا كاف معبأ تحت ضخوؼ غيخ صحيو او 3- 
 .اذا انتدع جدء مغ السادة الغحائية كميا او جدئيا مثل انتداع الجىغ مغ الحميب 4- 
 .اذا استبجؿ مكػف مغ الغحاء بسكػف اخخ ارخز مثل استبجاؿ دىغ الحميب بجىغ حيػاني 5- 
 .ل حقغ الججاج بالساءاذا اضيف مادة الى الغحاء لتغييخ الحجع او الػزف مث  6-

ومكػنات الساء و بعكدو  الإنتاجالبصاقة يجب اف تحتػؼ عمى جسيع السعمػمات كتاريخ  7- . 
 .تعتبخ مغذػشة ومطممو لمسدتيمظ مثل عريخ البختقاؿ ويكتب عميو شبيعي وىػ صشاعي

عمى مػاد سامة مثل تعبئة الغحاء في  الأغحيةاذا احتػػ الػعاء او العمبة التي تػضع فييا  8- 
فإذا عبئ الغحاء في عمب غيخ مصمية بالقرجيخ فيجؿ  ،اواني معجنية غيخ مصابقة لمسػاصفات

 .عمى الغر
اذا كانت السادة الغحائية معمبة لع يحكخ عمييا شخكة السرشعة او الػزف او مكػنات السادة  9- 

لحا البصاقة التي تػضع عمى العمبة يجب اف . ذػشالغحائية والسػاد الحافطة السزافة يعتبخ مغ
تكػف اشتخاشات او معمػمات خاصة ومغ ىحه السعمػمات اسع السادة الغحائية ومحتػيات العمبة 

 . وتاريخ الشفاذ الإنتاجوعشػاف السرشع وتاريخ 
سخضى الدكخؼ ؼيجب اف يكتب لخاصة  ،الخاصة الأغحيةتدسى  الأغحيةوىشاؾ بعس      

مثل نػع الدكخيات وكسية الفيتاميشات وكتابة السزافات الغحائية التي  اللبزمةمبة البيانات عمى الع
 .تزاؼ الى السادة الغحائية
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 الأغحية:اىجاف قػانيغ او تذخيعات   
 .ؼ اؼ غحاء جخػ ترشيعو او خدنة تحت ضخوؼ غيخ صحيةلبيجب ات 1- : 

 .الغر وحالاتمة السدتيمظ ومشع حجوث التدسع لبصحة وس ىالسحافطة عم -2 
 .ورفع جػدتو ومصابقتو لمسػاصفات الإنتاجتحديغ  3- 
 .وضع مػاصفات ؾياسية لكل مادة غحائية 4- 
 (.مة التجاريةلبالع) العسل عمى مشع ازالة البصاقة او تذػيييا 5- 
 .الشكية او الصععمشع اضافة اؼ مادة سامة الى الغحاء مغ اجل تحديغ المػف او  6- 

 مجالاتىػ نذاط يعصي حمػؿ ذات تصبيق لسذاكل تقع في :  Standardizationالتقييذ
 ملبئسةواىع فائجة لمتقييذ ىي جعل السادة او الدمعة اكثخ  والإدارة والاقترادالترشيع 

وىي وثيقة متاحة لمجسيع صيغت  تعخيف السػاصفة الكياسيةفمحلظ يسكغ  ،الإندافحتياجات لا
 .الاختراصاتمغ قبل اشخاص متخرريغ في جسيع 

 اسذ التقييذ
ستبعاد ىػ اخترار عجد الشساذج لمسشتػجات عغ شخيق ا : Simplificationالتبديط 1- 

 .بخغبات السدتيمظ الإخاؿميا نسػذجيغ او اكثخ دوف الشساذج الدائجة ليحل مح
 .يقرج بو تػحيج مػاصفتيغ او اكثخ في ـ واصفة واحجة:  Unificationالتػحيج 2- 
ىػ البياف السػجد لسجسػع متصمبات التي يشبغي تحؿيقيا في  : Specificationالتػصيف 3- 
 .السشتج

 اىجاف التقييذ 
 .الإنتاجيةزيادة الكفاءة  1- 

 .تحديغ الجػدة -2
 .خفس التكاليف 3-

الساء شخياف الحياة وىػ مكػف اساسي لمسادة الغحائية ويدتخجـ في الذخب  عجي Water الساء 
والترشيع والغديل فمحلظ يجب اف يكػف خالي مغ السمػثات في جسيع انػاعو ؼيجب العسل عمى 

 :  وىشاؾ عجة شخؽ  ،تشؿية الساء
 التشؿية الحاتية -1
 .يقمل مغ السدتػػ السيكخوبي وجخياف الساء او اندياب -أ 
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السجيخية مع التخبة ؼبعزيا يمترق بحرات التخبة وىي سػؼ تتخسب  الأحياءازالة جدء مغ  -ب 
 الأحياء.وتديح معيا جدء مغ 

السجيخية اذا تعسل تعؿيع  الأحياءالسػجػدة في اشعة الذسذ تدبب قتل  UV اشعة -ج 
 .سصحي

تتغحػ  والأسساؾالصحالب السػجػدة في الساء حيث تتغحػ عمى السادة العزػية السػجػدة،  -د 
 .الأحياءعمى الصحالب وبحلظ تداؿ ندبة مغ 

 (.الألسشيػـكبخيتات )تخجاـ بعس السخكبات الكيسيائية مثل الذب اس2- 
 .السجيخية عمى اسصح السخشحات الأحياءالتخشيح بالسخشحات حيث يحتجد  3- 
 .استخجاـ الحخارة 4- 
 الأحياءالسعاممة بالكمػر: يدتخجـ الكمػر في الػقت الحاضخ لمتعؿيع حيث يعسل عمى قتل  5- 

 HCLج شتالتي تؤكدج السادة العزػية مثاؿ يتفاعل الساء معو في الأكدجةالسجيخية بخاصية 
 القاصخ + ىايبػكمػرايج 

 CL2 + H2O                   HCL + HOCLىايبػكمػرايج  -0
   HOCL                      HCL +O الاوكدجيغ الحرؼ  -2

  .RNH2كحلظ يتفاعل مع بعس السجاميع الفعالة في الخمية السيكخوبية مثل 
  CL2 + R-NH2                 NHCL + H2O -3 

 .السجيخية الأحياءوبحلظ يقتل  البخوتػبلبزـيعسل عمى تخثخ  -4
 .داخل الخمية وتكػف مخكبات سامة الأنديسية التفاعلبتكحلظ يشذط بعس 5- 
   CLO2    2O  +2CL          ثاني اوكديج الكمػر ا  مكػن 2Oكحلظ تفاعل الكمػر مع  6-

 . ويؤدؼ الى قتل البكتخيا SH مع بعس السجاميع مثل 2CLOحيث يتفاعل 
 شخق معاممة الساء بالكمػر

ىي اضافة جدء مغ الكمػر الكمي الحؼ يجب :  Marginad Colorationالكمػر الحجية 1-
كسية تكػف يجب اف  .قج تجعل الساء غيخ مدتداغ لفتخة مغ الدمغ الإضافةاضافتو لمساء وىحه 

دؾيقة حتى تكػف كاؼية لمقزاء  21بعج   ppm 10دقائق و  01بعج  ppm21 الكمػر ىي 
 .السجيخية الأحياءعمى 
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اضافة الكمػر الى الساء الى الحج :  Break Point Colorationاستيفاء الكمػرةنقصة   2-
 .السجيخية الأحياءالحؼ يعسل عمة اكدجة كاممة لمسادة العزػية وايقاؼ نذاط 

ىػ اضافة كسية اكبخ مغ :  Coloration in Plantالكمػرة في السعسل او السرشع 3- 
وىحا يقػدنا . مثل انتذار الكػليخا الأوبئةعادة في حالة الكمػر بعج نقصة استيفاء الكمػرة وتحرل 

وىي شخيقة  (للؤوكدجيغالستصمبات الكيسيائية ) Chemical oxygen COD الى مرصمح
 السادة العزػية في الساء وىي تعخؼ بصخيقة لأكدجةزمة للبا الأوكدجيغكيسيائية لتقجيخ كسية 

Dichromate method   ػالسجيخية كمسا زادت كسية ال الأحياءوكمسا زادت ندبة 
Dichromate  السصمػبة. 

 الأوكدجيغوىي كسية  :(للؤوكدجيغالستصمبات الحيػية ) Biological oygen BOD اما 
السجيخية اليػائية مع مخكبات مختدلة في تثبيت مػاد قابمة لمتحمل في  الأحياءالسدتعسمة بػساشة 

او السػاد العزػية في  الأحياءكمسا زادت ندبة  BOD ـ وكمسا زادت   21أياـ وحخارة  5زمغ 
 .الساء

Hygiene : للئندافاو الػسائل الرحية  للئندافالرحة العامة. 
Sanitation : والأجيدةكالغحاء والساء واليػاء  الأشياءىي الػسائل الرحية التي تتعامل مع. 
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 السحاضخة العاشخة
 فحز الانديسات الذائعة

 

 التغيخات التي تحجث للأغحية عشج ترشيعيا ىػ الاسسخار الانديسيأىع 
   (Enzymatic browning) لاسسخار الإنديسي في الأغحيةا

الاسسخار الإنديسي أحج أىع التفاعلبت التي تحجث في معطع الفػاكو والخزخوات  جيع     
بذكل  .غحيةة ىحه الأتؤثخ ىحه العسميات عمى شعع ولػف وؾيس .وكحلظ في السأكػلات البحخية

 أخخػ تشتجوأنديسات   (PPO)وانديع بػلي فيشػؿ اوكديجيد  كيسيائي يتزسغعاـ، ىػ تفاعل 
للؤوكدجيغ.  التعخض يتصمب المػف البشي الإنديسي السيلبنيغ والبشدوكيشػف مغ الفيشػلات الصبيعية.

يتع بعج ذلظ بمسخة ىحه الكيشػنات  ،كيشػنات إلى اوكديجيدبػليفيشػؿ  بػاسصة الفيشػلات يبجأ بأكدجة
عمى سصح  غامقة المػف في سمدمة مغ التفاعلبت، مسا يؤدؼ في الشياية إلى تكػيغ أصباغ بشية 

 غحاء، الشذط السػجػد في ال اوكديجيديشعكذ معجؿ الاسسخار الإنديسي بكسية البػليفيشػؿ  غحاء.ال
ومغ ثع فإف معطع البحث في شخؽ التحقيق لتثبيط الإنديسات الإنديسية قج ركدت عمى إعاقة 

 .يشتج عشو آثار سمبية لمغحاء اسسخارومع ذلظ، ليذ كل  .اوكديجيدنذاط بػليفيشػؿ 
 تذسل:  ةعمى الاسسخار الانديسي في الأغحي لمديصخة الصخق الفيديائية

 الحخارية)السعالجة( ة ممالسعا -1
قزي عمى السػاد تالإنديسات و  تثبط بالحخارة مثل الدمق أو التحسيز اف معاممة الغحاء   

الستفاعمة السدؤولة عغ التحػؿ إلى المػف البشي. يدتخجـ الدمق عمى سبيل السثاؿ، في صشاعة 
غالب ا  .الذاؼ وتخديغ السكدخات ولحع الخشديخ السقجد وتحزيخ الخزار لمتجسيجومعالجة  الشبيح

ما يتع تحسيخ المحع جدئي ا تحت درجة حخارة عالية قبل دمجو في مدتحزخ أكبخ ليتع شييو عمى 
 .درجة حخارة مشخفزة مسا يشتج عشو تحسيخ أقل

لؤشعسة. تيجؼ كل شخيقة إلى استخجمت العجيج مغ الصخؽ لسشع أو إبصاء الاسسخار الأنديسي ل
استيجاؼ خصػات محجدة لمتفاعل الكيسيائي. لصالسا كانت الديصخة عمى الاسسخار الإنديسي تذكل 
تحجيا  لمرشاعات الغحائية. بالإضافة إلى ذلظ جخػ استخجاـ السػاد الكيسيائية لتثبيط )إعاقة( 

أعيج الشطخ فييا بدبب السخاشخ و ( خارسللئسالاسسخار. مثل الدمفيت )مادة كيسيائية قػية مزادة 

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%8A%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84_%D8%A7%D9%88%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D9%8A%D8%B2
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%8A%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84_%D8%A7%D9%88%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D9%8A%D8%B2
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%86
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السحتسمة التي تدببيا مغ نذاشيا. جخت الكثيخ مغ الأبحاث الستعمقة بالأنػاع الجؾيقة لآليات 
 التحكع التي تحجث عشج السػاجية مع ىحه العسمية الأنديسية. 

 السعالجة الباردة -2
. يشخفس نذاط إنديسات تمفوومشع  غحاءىسا أكثخ الصخؽ شيػع ا لتخديغ ال والتجسيج التبخيج     

وبالتالي يداعج التبخيج في الحفاظ عمى  في درجات الحخارة السشخفزة معجؿ التفاعل أؼ سسخارالا
ا أثشاء تػزيع السطيخ والمػف والشكية الأولية لمخزخوات والفػاكو ال صازجة. يدتخجـ التبخيج أيز 

 .الفػاكو والخزخوات وبيعيا بالتجدئة
 التذعيع -3

وحدـ  الديشية اما والأشعةكوأشعة  الأشعة فػؽ البشفدجية باستخجاـ تذعيع الصعاـ جيع     
حيػية الكائشات  يثبط الإشعاع السؤيغو غحاء، لم العسخ الافتخاضي لإشالةشخيقة أخخػ  الإلكتخوف 

 .الخزخوات والفػاكو السحفػضة ونسػ جويؤخخ نز فداد الغحاء الحية الجؾيقة السدؤولة عغ
 

  لصخق الكيسيائيةا
 سيالتحس -1

عمى . الأس الييجروجيشي مثل الإنديسات الأخخػ، نذصة في نصاؽ معيغ مغ الاسسخارإنديسات 
ويتع  7-5الشذاط الأمثل عشج درجة الحسػضة  PPO بػليفيشػؿ اوكديجيد يُطيخ سبيل السثاؿ،

ومشطسات الحسػضة عمى نصاؽ  الحسػضة تدتخجـ عػامل  .3تثبيصو دوف الخقع الييجروجيشي 
 .لمحفاظ عمى الخقع الييجروجيشي السصمػب في السشتجات الغحائية كسزافات غحائية عواس

. سسخاردة للبكعػامل مزا مػتاثيػف كوال لأسكػربيظاو حامس الدتخيظ  ، مثلتدتخجـ الأحساض اذ
ا تأثيخات أخخػ مزادة للب ، مثل الأنذصة الخمبية سسخارتطيخ العجيج مغ ىحه العػامل أيز 

 .ومزادات الأكدجة
 مزادات الأكدجة -2

في صشاعة الأغحية كسزافات غحائية. تتفاعل ىحه  مزادات الأكدجة تدتخجـ العجيج مغ
ة صيكسا أنيا تتجاخل مع السشتجات الػس. كدجيغ وتثبط بجء عسمية التدسيخو السخكبات مع الأ

 .السيلبنيغ لمتفاعلبت التالية وتسشع تكػيغ

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%AB%D9%84%D9%8A%D8%AC
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%AB%D9%84%D9%8A%D8%AC
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%AC%D9%85%D8%AF
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%AC%D9%85%D8%AF
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B9%D8%AF%D9%84_%D8%A7%D9%84%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%B9%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B9%D8%AF%D9%84_%D8%A7%D9%84%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%B9%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%B4%D8%B9%D9%8A%D8%B9_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%BA%D8%B0%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%B4%D8%B9%D9%8A%D8%B9_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%BA%D8%B0%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D9%81%D9%88%D9%82_%D8%A7%D9%84%D8%A8%D9%86%D9%81%D8%B3%D8%AC%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D9%81%D9%88%D9%82_%D8%A7%D9%84%D8%A8%D9%86%D9%81%D8%B3%D8%AC%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D8%BA%D8%A7%D9%85%D8%A7
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D8%BA%D8%A7%D9%85%D8%A7
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D8%B3%D9%8A%D9%86%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D8%B3%D9%8A%D9%86%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D9%85%D9%87%D8%A8%D8%B7%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D9%85%D9%87%D8%A8%D8%B7%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B4%D8%B9%D8%A9_%D9%85%D9%87%D8%A8%D8%B7%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D8%AA%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%84%D8%A7%D8%AD%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D8%AA%D8%B1%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%B5%D9%84%D8%A7%D8%AD%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D8%B4%D8%B9%D8%A7%D8%B9_%D9%85%D8%A4%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D8%B3%D8%A7%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%BA%D8%B0%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D8%B3%D8%A7%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%BA%D8%B0%D9%8A%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%AA%D9%86%D8%A8%D8%AA&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B3_%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B3_%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D9%8A%D8%B2_%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%8A%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D9%8A%D8%B2_%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%8A%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%B6&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%B6&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D9%86%D8%B8%D9%85_%D8%AD%D9%85%D9%88%D8%B6%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D9%86%D8%B8%D9%85_%D8%AD%D9%85%D9%88%D8%B6%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B6%D8%A7%D9%81_%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B6%D8%A7%D9%81_%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D8%A6%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%84%D9%88%D8%AA%D8%A7%D8%AB%D9%8A%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%84%D9%88%D8%AA%D8%A7%D8%AB%D9%8A%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B6%D8%A7%D8%AF_%D8%AA%D8%A3%D9%83%D8%B3%D8%AF
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B6%D8%A7%D8%AF_%D8%AA%D8%A3%D9%83%D8%B3%D8%AF
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D9%8A%D9%84%D8%A7%D9%86%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D9%8A%D9%84%D8%A7%D9%86%D9%8A%D9%86
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ىي أمثمة لسزادات  مػتاثيػف كالو  ريج الديدتيغىيجروكمػ و  الإريثػربيظو  مس الأسكػربيظاح 
 .سسخارالأكدجة التي تست دراستيا لخرائريا السزادة لا

 مخمبية عػامل -3
 عػامل كعامل مداعج لػضائفو، وبالتالي فإف الشحاس اوكديجيديتصمب بػليفيشػؿ     

 الإنديع.  الشحاس تسشع نذاط ىحا مخمبية
تست دراسة العجيج مغ العػامل التي تستمظ نذاش ا مخمب ا واستخجاميا في مجالات مختمفة مغ    

والييشػكيتيػؿ  الفػسفات مخكبات متعجدة و  الدػربيظالدتخيظ و حامس  الرشاعات الغحائية، مثل
 السختمفة، والأحساض متعجدة الكخبػكديل والبخوتيشات والبػرفيخيغ EDTAو مس الكػجيظاوح

ا عمى تأثيخات أخخػ مزادة للب ، مثل التحسيس أو سسخارتحتػؼ بعس ىحه السخكبات أيز 
   مزادات الأكدجة. 

  العػامل الصبيعية وىي أساليب أخخى 
مثل البرل  مغ السعخوؼ أف السشتجات الصبيعية السختمفة ومدتخمراتيا      

يُطيخ  .تسشع أو تبصئ تحػؿ المػف البشي لبعس السشتجات والشبيح الأبيس والميسػف  والاناناس
أضيخ و  PPO عغ شخيق تثبيط نذاط سسخارالبرل ومدتخمرو خرائز قػية مزادة للب

ا للب عمى التفاح والسػز. يدتخجـ عريخ الميسػف في صشع  سسخارعريخ الأناناس تأثيخ ا مزاد 
ثيخ مغ خلبؿ تبجو أكثخ إشخاق ا. يسكغ تفديخ ىحا التأ مشتجات السعجشات العجيغ لجعل

 .سكػربيظ في عريخ الميسػف والا الدتخيظ لأحساض سسخارالخرائز السزادة للب
   التعجيل الجيشي

، وبالتالي تأخيخ تأثيخ المػف PPOعغ التعبيخ لتػؾيفوراثي ا  تفاح القصب الذسالي تع تعجيل
الخقع  الأخخػ  والاحساض الميسػف  يقمل عريخ. البشي، وتحديغ جػدة تشاوؿ التفاح

 .لة لتعسلو لمشحاس الزخورؼ للؤنديسات السدؤ ويديل العامل السداعج  الييجروجيشي
الأنديسات،  ثبيطة لتغحيالأ أو شػؼ  -ثع تبخيجه غحاءغمي العسمية -تبييساف عسمية ال

 .صشاعة الذاؼ في عسمية كسا السدؤولة الستفاعمة ػادالس وتجميخ
 .معجؿ التفاعل ة مغ خلبؿ تقميلغحييسكغ أف تسشع عسمية انخفاض درجة الحخارة اسسخار الأ

الييجروجيشي لمديصخة عمى  سفي درجات معيشة مغ مؿياس الا الاسكػربيظمس اح استخجاـاف 
 د. ياسسخار التفاح تحت ضخوؼ معيشة عغ شخيق تغييخ نذاط أنديع الفيشػل

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%8A%D8%AA%D8%A7%D9%85%D9%8A%D9%86_%D8%B3%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%8A%D8%AA%D8%A7%D9%85%D9%8A%D9%86_%D8%B3%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D9%8A%D8%B3%D8%AA%D8%A6%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%84%D9%88%D8%AA%D8%A7%D8%AB%D9%8A%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%AD%D8%A7%D8%B3
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%AD%D8%A7%D8%B3
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%AE%D9%84%D8%A7%D8%A8
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%AE%D9%84%D8%A7%D8%A8
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%AE%D9%84%D8%A7%D8%A8
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%AA%D8%B9%D8%AF%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D9%81%D9%88%D8%B3%D9%81%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%AA%D8%B9%D8%AF%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D9%81%D9%88%D8%B3%D9%81%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AB%D9%86%D8%A7%D8%A6%D9%8A_%D8%A3%D9%85%D9%8A%D9%86_%D8%A7%D9%84%D8%A5%D9%8A%D8%AB%D9%8A%D9%84%D9%8A%D9%86_%D8%B1%D8%A8%D8%A7%D8%B9%D9%8A_%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B3%D9%8A%D8%AA%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AB%D9%86%D8%A7%D8%A6%D9%8A_%D8%A3%D9%85%D9%8A%D9%86_%D8%A7%D9%84%D8%A5%D9%8A%D8%AB%D9%8A%D9%84%D9%8A%D9%86_%D8%B1%D8%A8%D8%A7%D8%B9%D9%8A_%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B3%D9%8A%D8%AA%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D8%B1%D9%81%D9%8A%D8%B1%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D8%B1%D9%81%D9%8A%D8%B1%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86_%D8%AD%D8%A7%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86_%D8%AD%D8%A7%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%A8%D9%8A%D8%B0_%D8%A3%D8%A8%D9%8A%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%A8%D9%8A%D8%B0_%D8%A3%D8%A8%D9%8A%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B9%D8%AC%D9%86%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B9%D8%AC%D9%86%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%8A%D8%AA%D8%A7%D9%85%D9%8A%D9%86_%D8%B3%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%8A%D8%AA%D8%A7%D9%85%D9%8A%D9%86_%D8%B3%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%AD_%D8%A7%D9%84%D9%82%D8%B7%D8%A8_%D8%A7%D9%84%D8%B4%D9%85%D8%A7%D9%84%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%AD_%D8%A7%D9%84%D9%82%D8%B7%D8%A8_%D8%A7%D9%84%D8%B4%D9%85%D8%A7%D9%84%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%B9%D8%A8%D9%8A%D8%B1_%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%B9%D8%A8%D9%8A%D8%B1_%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/w/index.php?title=%D8%A3%D9%88%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF%D9%8A%D8%B2_%D8%A8%D9%88%D9%84%D9%8A%D9%81%D9%8A%D9%86%D9%88%D9%84&action=edit&redlink=1
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86_%D8%AD%D8%A7%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%8A%D9%85%D9%88%D9%86_%D8%AD%D8%A7%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B3_%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B3_%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A3%D8%B3_%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D9%81%D8%B3%D8%A7%D8%AF_(%D9%83%D9%8A%D9%85%D9%8A%D8%A7%D8%A1_%D8%AD%D9%8A%D9%88%D9%8A%D8%A9)
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D9%81%D8%B3%D8%A7%D8%AF_(%D9%83%D9%8A%D9%85%D9%8A%D8%A7%D8%A1_%D8%AD%D9%8A%D9%88%D9%8A%D8%A9)
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D8%A7%D8%B4%D9%81_%D9%83%D9%8A%D9%85%D9%8A%D8%A7%D8%A6%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%83%D8%A7%D8%B4%D9%81_%D9%83%D9%8A%D9%85%D9%8A%D8%A7%D8%A6%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%B4%D8%A7%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B5%D9%86%D8%A7%D8%B9%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%B4%D8%A7%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B9%D8%AF%D9%84_%D8%A7%D9%84%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%B9%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%B9%D8%AF%D9%84_%D8%A7%D9%84%D8%AA%D9%81%D8%A7%D8%B9%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B3%D9%83%D9%88%D8%B1%D8%A8%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D8%A3%D8%B3%D9%83%D9%88%D8%B1%D8%A8%D9%8A%D9%83
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 .ي السحمػؿأثشاء تخكيب الشبيح، يدتخجـ تخشيح التبادؿ الأيػني لإزالة تخسبات المػف البشي ف
. وبالتالي لا تتحػؿ اوكديجيدالبػليفيشػؿ تع تغييخ تفاح القصب الذسالي جيشيا  لتفادؼ تعبيخ مادة 

 .لمػف البشي
 فحز الانديسات

تُدتخجـ مجسػعات الاختبار الأنديسية عمى نصاؽ واسع لتحميل السشتجات الغحائية مثل      
. وىي تغصي تحجيج باف والبيس والمحػـ وغيخىاعرائخ الفاكية والشبيح والبيخة ومشتجات الأل

والسكػنات  مس الساليظ(، والكحػلياتامػكػز(، والأحساض العزػية )مثل حكالدكخيات )مثل ال
، حميمةتالغحائية الأخخػ )مثل الكبخيتيت(. تعتسج ىحه الصخؽ الزػئية عمى خرػصية كل إنديع ل

ؾياس الشتائج باستخجاـ مؿياس ضػئي، ومغ نانػمتخ. يتع  341وامتراص الإنديع السداعج عشج 
 السسكغ إجخاء عسمية التذغيل الآلي.

Kits :يجب اف تكػف مغ شخكة معخوفة. شقع اختبار الانديسات 

 
 ضخوف وشخيقة الاختبار

في السختبخات الرغيخة، مغ السسكغ اختبار عجد قميل مغ العيشات وتخديغ الكػاشف لسديج مغ • 
 الرلبحية الأصمية تطل صالحة. الاستخجاـ، حيث أف مجة

مكيسياء لفي السختبخات الكبيخة ذات التذغيل الآلي، يسكغ وضع الكػاشف مباشخة عمى أؼ محمل • 
 الحيػية، وتبقى مبخدة عمى متغ الصائخة لمػصػؿ العذػائي الحؿيقي.

 مسيدات الكػاشف
 .الكػاشف سائمة وجاىدة للبستخجاـ )بجوف إعادة تخكيب(• 
 .تعامل مع نفذ نطاـ الأنابيب لجسيع الاختباراتسيػلة ال• 
 .الكػاشف مدتقخة حتى تاريخ انتياء الرلبحية، حتى بعج فتحيا• 
 .مغ لأجيدة تحميل الكيسياء الحيػيةآاستخجاـ سيل و • 
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 استخجام الأجيدة الاوتػماتيكية في الاختبارات
أجيدة  لتعجدالآف عمى نصاؽ واسع في الاختبارات الأنديسية، وذلظ  مثل ىحه الأجيدةتُدتخجـ   

جخاء الاختبار بدبب الانتقاؿ مغ خصػة الى تقميل وقت ا اذ تعسل عمىتحميل الكيسياء الحيػية. 
ا مغ ت كسا أنيا أو تجاوؿ الكػاشف والاخصاء التي يسكغ أف تحرل أثشاء تحزيخ، اخخػ  قمل أيز 

 في الاختباراتمل  3ميكخولتخ بجلا  مغ  311تقميل حجع الاختبار إلى تكاليف الكاشف، نطخ ا ل
 .ةاليجوي

 مسيدات الاختبار
 .اختبار مباشخ ومتعجد الجُفعات لدمدمة العيشات الكبيخة •
 .الكػاشف مػجػدة دائس ا• 
 .التخؽيف السدبق لمعيشة تمقائي ا• 
 .نتائج أفزل والحرػؿ عمى تكخارالعجـ وجػد أخصاء في التعامل مع وإمكانية • 
 .واستيلبؾ الكػاشف( تجاوؿتقميل التكمفة )وقت • 

CUBE SCAN RIDA  عبارة عغ أداة صغيخة تدسح بإجخاء اختبار فخدؼ في مخافق الإنتاج أو
في السختبخات الرغيخة. يتع التحكع في الأداة مغ خلبؿ جياز لػحي باستخجاـ تصبيق بديط. 

 RFIDوبصاقة  فخدؼ )كارتجج(، يجخػ اختبار خخشػشة 32عمى تحتػؼ كل مجسػعة اختبار 
واحجة تحتػؼ عمى جسيع البيانات الخاصة بالاختبار، لحلظ ليدت ىشاؾ حاجة لإدخاؿ أؼ 

قع بػضع العيشة في الأنبػب ووضعيا في الجياز، وسيتع إجخاء الاختبار بالكامل إعجادات. 
ا ترجيخىا إلى جياز كسبيػتخ المػحي، ويسكغالكسبيػتخ  تمقائي ا. يتع عخض الشتائج عمى  أيز 

 آخخ.
 
 
 
  
  

 
 


