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 التقییم  ت 

1 

2 
 نظري

A1 : الغذائية التي يدخل فيها السكر كمادة  يلم بأھم الصناعات
  اساسية

الاھمية الاقتصادية 
والتصنيعية للسكر 

  ومصادر السكر
 

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

  التعلم الذاتي

اختبار 
، 1فصلي

  اختبار نهائي

  عملي 3

A1  يتعرف على طرق تقدير الرطوبة 
  

  طرق تقدير الرطوبة

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التعلم 

  الذاتي

اختبار قصير 
  1عملي

2 

2 
 نظري

A2 :يتعرف على خواص البنجر النباتية  
B1 :التركيب الكيميائي   

  

  البنجر السكري ،خواصه
  تركيبه الكيميائي

 

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

اختبار 
، 1فصلي

  اختبار نهائي

  عملي 3

C1 حساب نسبة المواد الصلبة   يحسب نسبة المواد الصلبة الكلية  
الكلية والمواد الصلبة 
الذائبة والمواد الصلبة 

  غير الذائبة

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الحوار والمناقشة، الذھني، 

التدريب الميداني، التدريبات 
  العملية، التعلم الذاتي

تكليف ،
بواجب 

 مناقشات،

3 

2 
 نظري

A3 : السكريتعرف على  مراحل التصنيع  
C2 :، طرق استلام البنجر،الخزن  

 C3 :غسل وتنظيف البنجر  
  

مراحل التصنيع 
  الاستلام،:

 تنظيف البنجر،الخزن

العصف المحاضرة التفاعلية، 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

اختبار 
، 1فصلي

  اختبار نهائي

  عملي 3

A2  يقدر الرماد في السكر والتمور  
A3   طرق تقدير الرماد 

 
  تقدير الرماد 

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التعلم 

 الذاتي

تكليف ،
بواجب 

  مناقشات،

4 

2 
 نظري

A4 :يفهم  الطالب طرق تقطيع جذور البنجر  
  واستخلاص العصير السكري من الشرائح

  وتنقية العصير الخام 

التقطيع :مراحل التصنيع 
 الاستخلاص ،التنقية ،

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

  1 تقرير

  عملي 3

A4    يحفظ  أنواع الترميد  
  أنواع الترميد الرطب 

  والجاف

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 

 العملية، التعلم الذاتي

اختبار قصير 
  2عملي 

5 

2 
 نظري

C4 : الألوانيفهم الطالب الطرق المستخدمة في عملية قصر  
والفيزيائية التي تحدث في العصير خلال التحولات الكيميائية 

  عملية التركيز والبلورة

  قصر : مراحل التصنيع 
  التركيز ،، الالوان  

 البلورة    

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

 0اختبار
، 1فصلي

اختبار نهائي، 
 تقرير

  عملي 3

 B1يصف جهاز البولاريميتر  
الخاص  الجهاز 

بالسكريات الخام 
  البولاريميتر جهاز

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 

 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

6 

2 
 نظري

A5 : يلم الطالب بخطوات صناعة السكر  
C5 :مراحل تكرير السكر الخام  والمولاس  

  
  صناعة السكر من 

 قصب السكر

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

اختبار 
قصير، 

 اختبار نهائي
1 

  عملي 3

 A6يطبق صناعة الدبس  
A5  أنواع الدبس 

  
وطريقة أنواع الدبس 

  صناعته

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

الميداني، التدريبات التدريب 
 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

7  

2 
  نظري

A6 :يوظف الطالب على استعمالات المولاس 
C6 :الخ ......مصادر اخرى للسكر  مثل القيقب والذرة  و  

  

  استخدام المولاس،
 السكر السائل  

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 الذاتي التعلم

اختبار 
، 2فصلي

  اختبار نهائي
تكليف المحاضرة التفاعلية، العصف   مشاكل الدبس  يفسر المشاكل التي تلاحظ في الدبسA7   عملي 3
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الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 
العملية، المشروع الميداني، 

 التعلم الذاتي

بواجب 
 مناقشات،

8  

2 
  نظري

A7 : واھمية التمور الطالب بموضوع التموريلم  
A8 :تصنيفها،مراحل النضج  

  

  التمور،اھميتها،تصنيفها، 
 مراحل النضج

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

  2تقرير 

  عملي 3

B2  ينفذ صناعة الخل  

  أساس انتاج الخل

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الحوار والمناقشة، الذھني، 

التدريب الميداني، التدريبات 
 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

9  

2 
  نظري

A9 :يفهم الطالب مكونات الثمرة ومكونات النواة  
  التركيب الكيميائي 

 للتمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

اختبار 
، 2فصلي

 اختبار نهائي

  عملي 3

A8 يميز طرق انتاج الخل  
طرق انتاج الخل بطريقتيه 

  القديمة والحديثة

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 

 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

10  

2 
  نظري

A10 : صناعة  التموريتقن الطالب  صناعة كبس وتعبئة
  الدبس
C7 : وتوظيفها صناعة الدبس يوازن بنجاح استثمار واستخدام

  متطلبات السوقبما يتلائم مع 

 تصنيع التمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

اختبار 
  2فصلي

  عملي 3

B3 يبين طرق كشف الغش في الخل  

  كشف الغش في الخل

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 

 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

11  

2 
  نظري

A11 :يتعلم الطالب طرق تجفيف التمور  
C8 : وتوظيفها تجفيف التمور يوازن بنجاح استثمار واستخدام

 بما يتلائم مع متطلبات السوق
 تصنيع التمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

  اختبار نهائي

  عملي 3

  A9 السكريات الكلية والمختزلة في التمور بين طرق تقدير يفرق
  طرائق تقدير السكريات 

  الكلية والمختزلة

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 

 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

12  

2 
  نظري

A12 :يتعرف الطالب على صناعة السكر السائل من الدبس  
 C9 : واغذية الاطفال الداخل يوازن بنجاح استثمار واستخدام

 وتوظيفها بما يتلائم مع متطلبات السوقفي صناعتها التمور

  أھم الصناعات التحويلية 
 للتمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

  اختبار نهائي

  عملي 3

 A10يتعرف على طريقة تقدير السكريات غير المختزلة في التمور
  طريقة  تقدير السكريات 
  غيرالمختزلة في التمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الحوار والمناقشة، الذھني، 

التدريب الميداني، التدريبات 
 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

13  

2 
  نظري

A13 : يتعرف الطالب على صناعة السكر السائل لإنتاج
  عصير مركز شبيه الشيرة

 C10 : إنتاج البروتين  من الاحياء وحيدة الخلية)scp (
 Probioticالحيوي  والمعزز

A14 :استخلاص السكر عال الفركتوز من التمور  

  أھم الصناعات التحويلية 
 للتمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

  اختبار نهائي

  عملي 3

B4  يعدد نظريات المولاس  

  نظريات المولاس 

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

الميداني، التدريبات التدريب 
 العملية، التعلم الذاتي

تكليف 
بواجب 

  مناقشات،

14  
2 

  نظري
C11 : يتقن الطالب طرق  صناعة الخل وانواعه  
C12 : يوازن بنجاح استثمار واستخدام طرق الكشف عن غش

  أھم الصناعات التحويلية 
 للتمور

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

اختبار 
قصير، 
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  اختبار نهائي التعلم الذاتي  الأغذيةجودة الخل وتوظيفها بما يتلائم مع متطلبات 

  عملي 3

 A11يستخلص السكر من المولاس  
  طريقة استخلاص السكر 

  من المولاس

المحاضرة التفاعلية، العصف 
الذھني، الحوار والمناقشة، 
التدريب الميداني، التدريبات 

 الذاتي العملية، التعلم

اختبار قصير 
  3عملي 

15  

2 
  نظري

C13 : التعرف والاطلاع على أجهزة ومعدات صناعة السكر
  والتمور ومختبرات صناعة الخميرة  

D2 : التعامل مع التكنولوجيا الحديثة بكفاءة تمكنه من إنجاز
  مهامه العلمية والعملية

  زيارة علمية لاحد معامل 
 صناعة السكر والخميرة

التفاعلية، العصف المحاضرة 
الذھني، الحوار والمناقشة، 

 التعلم الذاتي

تقديم تقرير 
عن الزيارة 

 العلمية

  عملي 3
  

 A12يتعرف على أجهزة ومعدات صناعة السكر والتمور  
  ومختبرات صناعة الخميرة   

  زيارة علمية لاحد معامل 
  صناعة السكر والخميرة

  زيارة  العلمية      
السكر  ، دبس لواحد من معامل 

  السكروالخبزإنتاج الخميرة

تقديم تقرير 
عن الزيارة 

 العلمية

 تقییم المقرر .11
  2.5  2.5  الرابعسبوع لاأ  1 تقرير  1  %الوزن النسبي   الدرجة  )أسبوع ( موعد التقويم   أساليب التقويم  ت

2	 	2.5  ثامنالاسبوع ال  2تقرير 	 	2.5	 	
3	 	2  ألاسبوع السادس	Quiz) 1(اختبار قصير 	 	2	 	
4	 	2   تاسعالاسبوع ال  Quiz) 2(اختبار قصير 	 	2	 	
5	 	1  الاسبوع الخامس عشر  Quiz) 3(اختبار قصير 	 	1	 	
6	 	7.5  الاسبوع السادس  )1(فصلي اختبار 	 	7.5	 	
7	 	7.5  رالاسبوع الثاني عش  )2(فصلي اختبار 	 	7.5	 	
8	 	40  امتحانات الفصل النھائي  اختبار نظري نھائي 	 	40	 	
9	 	5  الاسبوع الخامس عشر  مشروع ميداني عملي	 	5	 	

10	 	2  الاسبوع الثالث والخامس  ميداني تقييم 	 	2	 	
11	 	1  الأولالاسبوع   Quiz) 1( عملي اختبار قصير	 	1	 	
12	 	0.5  الاسبوع الرابع  Quiz) 2( عملي اختبار قصير	 	0.5	 	
13	 	1  الاسبوع الرابع عشر  Quiz) 3(عملي اختبار قصير 	 	1	 	
14	 	5.5   2,3,5,6,7,8,9,10,11,12,13الاسابيع   تكليف بواجبات ، مناقشات 	 	5.5	 	
15	 	20  امتحانات الفصل النھائي  اختبار عملي نھائي	 	20	 	
	 	%100  100  المجموع	 	100%	 	

 مصادر التعلم والتدریس  .12
  )2019(والسكر	تكنولوجيا التمور )المنهجیة أن وجدت ( الكتب المقررة المطلوبة 

Dates	and	Sugar	Technology	
  رظفموھاب ال نعدنا . د.م.أ:	تأليف

	جامعة الكوفة \وزارة التعليم العالي والبحث العلمي 
	البكر عبدالجبار.د :تأليف ، التمر نخلة  )المصادر( المراجع الرئیسة 

المجلات (الكتب والمراجع الساندة التي یوصى بها 
 .... )العلمیة، التقاریر

  جدوى إنتاج دبس التفاح كبديل تسويقي اقتصادي 
  عن فاقد الثمار الرديئة تسويقياً في السويداء

	2015، صفوان أبو عساف واخرون.د
	agricultural_eng المراجع الإلكترونیة ، مواقع الانترنیت
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  مدرس المادة العملي  مدرس المادة النظري
  احمد افكار يحيى. م.م  رقية فؤاد لافي. د.م

    
  
  

  

  علوم الأغذية رئيس قسم   رئيس اللجنة العلمية
  سمية خلف بدوي. د.أ  موفق محمود احمد. د.أ
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