
 5من   1الصفحة  اللجنة العلمية  قسم علوم الأغذية 

 ( 2023 - 2022( الى )2019 - 2018)للأعوام الدراسية من ) غذيةعلوم الأالبحوث التطبيقية المسجلة في قواعد بيانات منصة البحوث التطبيقية لقسم 

 عنوان البحث التطبيقي  اسم الباحث ت

1.  
 سمية خلف بدوي

 عماد عبدالستار عبدالله
 تخليق جسيمات نانوية من بعض المستخلصات النباتية والمعززات الحيوية وتاثيرها على الاحياء المجهرية المسببة لفساد الاغذية 

2.  
 حسن مهدي صالح 

 مازن محمد ابراهيم
 والعناصر الثقيلة لمياه الشرب المعبئة  تقييم التلوث بالمركبات الهيدروكاربونية

3.  
 سمية خلف بدوي

 شيماء جواد محمود  
 ) في بعض خصائصها الكيميائية والفيزيائية والحسية Omega-3تأثير تدعيم القشدة بزيت بذور الكتان )مصدرا لأحماض 

 انتاج عصير مطعم بالفاكهة باستعمال الشرش شيماء جواد محمود   .4

 تأثير مستخلصات قشور نباتية مختلفة في بعض صفات اقراص لحم الدجاج المفروم المخزنة في التبريد والتجميد  الجماس عدي حسن   .5

6.  
 شيماء رياض عبد السلام

 اشرف اكرم عبد المقصود 
 تقييم فعالية الزيوت العطرية المستخلصة من قشور الحمضيات وتأثيرها المضاد للبكتريا 

7.  
 محمد خالد صالح 

 شيماء رياض عبد السلام
 تأثير التحميص في خواص بذور السمسم المحلي وزيته

8.  
 سيف علي محمد
 سمية خلف بدوي

 تقييم المواد الفعالة لقشور الجوز الاخضر المحلي , وثمار البلوط في اطالة العمر الخزني لقشطة المائدة 

9.  
 قاسم يحيى كامل

 غفران محمد بشير
 قاسمبسماء سعد الدين شيت 

 تأثير مدة الخزن في الخواص الفيزيوكيميائية والحسية لمربى السفرجل منخفض الطاقة 

10.  
 مينا مدحت عبد الوهاب 

 صبيحة حسين احمد 
 تدعيم الطحين بالبذور المنبتة ودراسة تأثيرها على الخواص الكيميائية والتغذوية

11.  
 علي محسن حمدي 

 د. صبيحة حسين أحمد 
 تأثير اضافة المحسنات الطبيعية على الخواص التغذوية والريولوجية لطحين الحنطة 

12.  
 يسرى عامر علي داؤد 

 عبد الله محمد ذنون 
Assessment of food type and daily meal size for diabetes type II using Glycemic index and Glycemic 
load 

 تأثير المحليات الصناعية والسكريات الكحولية في نوعية نكتار الخوخ  الدين شيت قاسم بسماء  سعد  .13

14.  
 غفران علي حسن 

 د. سميه خلف بدو ي 
 في تصنيع المثلجات اللبنية CMCاستخلاص صمغ بذور الكتان و استخدامة بديل لل 

15.  
 يسرى عامر علي 
 عبدالله محمد ذنون

 تحديد نوع الغذاء وكمية الوجبة الغذائية اليومية للمصابين بداء السكر النوع الثاني بإستخدام المؤشر الكلوكوزي

16.  
 اية قصي  

 مازن محمد إبراهيم
 تقييم الثباتية الخزنية لزيت بذور اليقطين المحلي تجاه التزنخ التاكسدي
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 عنوان البحث التطبيقي  اسم الباحث ت

17.  
 ميعاد وليد سعد الله 

 ثامر عبد القادر خليل 
 تأثير الخزن بالتجميد في لحم الضأن المعامل بمستخلص قشور الطماطة ومستخلص السماق

 ايناس منير عبدالمجيد  .18
. المعزولة من اخماج المسالك البولية واختبار فعالية بعض المستخلصات Serratia sppدراسة بكتريولوجية وجزيئية لعزلات من بكتريا 

 النباتية تجاهها 

19.  
 ثامر عبد القادر خليل 

 ريان نضال مشعان 
 تصميم وتصنيع جهاز التسخين الاومي المستمر لبسترة الحليب

20.  
 ثامر عبد القادر خليل 

 اركان محمد امين صديق 
 تصميم وتصنيع جهاز التسخين الاومي المستمر في تعقيم عصائر الفاكهة

21.  
 خزعل شعبان عبد الله  

 عمر عويد احمد 
 انتاج لبن رائب صحي مدعم بالشوفان والحمص ودراسة خواصه

22.  
 تماضر تركي خلف

 كرم علي يونس
 تأثير المستخلص الكحولي النانوي لنبات البابونج ضد فطريات الاخشاب 

23.  
 ايناس عبد الكريم عبد الرزاق 

 قصواء يوسف جميل 
 في التقليل من الاجهاد التاكسدي المستحث برابع كلوريد الكاربون تقييم اضافة الكلوتاثيون

24.  
 قصواء يوسف جميل 

 نمير خيرالله محمد 
Storage stability of yoghurts enriched with coriander (Coriandrum sativum l.) seeds extract 

 Study effect of Sunlight on  the chemical composition of Milk قصواء يوسف جميل  .25

26.  
 قصواء يوسف جميل 

 نمير خيرالله محمد 
Protective rules of natural antioxidants against gamma-induced damage 

27.  
 محمد خالد صالح 

 شيماء رياض عبد السلام
 التحميص في خواص بذور السمسم المحلي وزيته تاثير

28.  
 ميعاد وليد سعد الله 

 ثامر عبد القادر خليل 
 تأثير مستخلص السماق والطماطة في صفات لحم الضأن المحلي المخزن بالتجميد

29.  
 هالة متي نجيب 

 ثامر عبد القادر خليل 
 تاثير بعض الظروف البيئية في مواصفات زيت بعض اصناف ثمار الزيتون

30.  
 ازهار ابراهيم شكر  

 سمية خلف بدوي
 تدعيم الحليب و اللبن بزيتي الكتان و السمسم و المعززات الحيوية و دراسة تأثيرها في صفات المنتج 

31.  
 رجا عبد العزيز عبد الر ا زق 

 د.  سمية خلف بدوي 
 المعزز بنكهة الدهن الحر و استخدامه في تصنيع اللبن الرائب استبدال دهن الحليب بزيت الزيتون و السمسم

 تأثير التدعيم بزيت بذور الكتان والعنب في بعض صفات القشدة والزبد شيماء جواد محمود    .32
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 عنوان البحث التطبيقي  اسم الباحث ت
 سمية خلف بدوي

33.  
 سيف نبيل قاسم 

 شيماء رياض عبد السلام
 بعض أنواع الزيوت النباتية تجاه المعاملة بفرن الموجات الدقيقة ثـباتية

34.  
 اشرف اكرم عبد المقصود  

 مازن محمد إبراهيم
 تقييم بعض الظروف لاستخلاص الانثوسيانينات من بعض المصادر النباتية

35.  
 عبد المنعم طايس عبد 

 مازن محمد إبراهيم
 دراسة فيزيوكيميائية وريولوجيه لبعض اصناف الحنطة المحلية والمستوردة وخلطاتها في صناعة الخبز

36.  
 ليلى ازهر احمد  

 مازن محمد إبراهيم
 تقييم الفعالية المضادة للاكسدة لمستخلصات بعض المخلفات النباتية

37.  
 محمد امين ماجد 

 مازن محمد إبراهيم
 لزيت ثمار الجوز المحلي  تاثير الكيتوسان كمادة تغليف على الصفات الفيزيزكيميائية

38.  
 غفران  علي حسن  

 سمية خلف بدوي
 استخدام صمغ بذور الكتان ومقارنته مع اصماغ أخرى في تصنيع المثلجات اللبنية

39.  
 ايهاب احمد ذنون 

 عدي حسن 
 مستخلصات القشور النباتية في صفات اقراص لحم الدجاج المخزنة بالتبريد والتجميد  تاثير

40.  
 عمر جاسم محمد 

 شيماء جواد 
 انتاج الشرابت المثلجة من الشرش باستخدام بدائل العسل وشراب القيقب 

41.  
 محمد عبد الغني 

 صبيحة حسين احمد 
 تأثير معزول بروتين الحمص واللوبيا في الخواص الريولوجيه والتصنيعيه للمخبوزات 

42.  
 محمد سعود أحمد

 د. طارق زيد إبراهيم 
 p. aeruginosaتاثير بعض المواد الطبيعية في تكوين الاغشية الحيوية لبكتريا 

 ايناس منير عبدالمجيد  .43
. المعزولة من اخماج المسالك البولية واختبار فعالية بعض المستخلصات Serratia sppمن بكتريا  دراسة بكتريولوجية وجزيئية لعزلات

 النباتية تجاهها 

44.  
 بسماء سعدالدين شيت قاسم

 قيصر جمال حسون 
Effect of the sweetener Rebaudioside A on the qualitative properties of orange nectar 

45.  
 عبدالسلامشيماء رياض 

 حنان جمعة عقدو
 تأثير إضافة زيت النعناع على الخواص الحسية والميكروبية لمشروب اللبن المخفف )الشنينة(

46.  
 انس سعد حاتم

 خزعل شعبان عبدالله 
 اديبة يونس شريف 

 تقييم فعالية مستخلص جذور الخولنجان والكركم في حفظ الجبن الطري وتأثيرهما في الملوثات الميكروبية 
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47.  
 عمر عويد احمد 

 خزعل شعبان عبدالله 
 انتاج لبن رائب صحي مدعم بالشوفان والحمص 

48.  
 شيماء رياض عبدالسلام

 ياسر درويش امين
 الصفات التغذويه والفيزيوكيميائيه لزيوت بعض النباتات وتاثيرها في صورة ولبيدات الدم في الجزدان الناميه

49.  
 رقية فؤاد لافي 

 عبدالله محمد ذنون
 تأثير بعض المضافات الغذائية لعجينة خبز القمح في استجابة كلوكوز الدم والمؤشر الكلوكوزي لدى الانسان

50.  
 سيف علي محمد سليمان

 سمية خلف بدوي
 تقييم المواد الفعالة لقشور الجوز الأخضر المحلي ,وثمار البلوط في اطالة العمر الخزني لقشطة 

51.  
 عماد عبدالستار عبدالله

 خلف بدويسمية 
 تخليق جسيمات نانوية من بعض المستخلصات النباتية والمعززات الحيوية وتاثيرها على الاحياء المسببة لفساد الاغذية 

52.  
 محمد يعقوب 

 سمية خلف بدوي
المحملة على غلاف من بروتينات الشرش لاستعمالها في حفظ   التقييم الكيميائي و الحيوي لجزيئة الزنك النانوية واللاكتوفيرين والبكتروسينات

 الجبن الطري ودراسة تأثيراتها التغذوية و الصحية 

53.  
 شيماء رياض عبدالسلام
 زينه ضمير عبد الرزاق 

 خزعل شعبان عبدالله 
 أنتاج لبن رائب صحي باستبدال الدهن الحيواني بزيت بذور العنب

 دراسة المتغيرات الكيموحيوية والفسلجية في دم العاملين في القطاع الصناعي المتعرضين للرصاص هلا عبدالهادي صالح   .54

55.  
 يسرى عامر علي 

 عبدالله محمد ذنون 
 تحديد نوع الغذاء وكمية الوجبة الغذائية اليومية للمصابين بداء السكر النوع الثاني بإستخدام المؤشر الكلوكوزي.

56.  
 طارق زيد ابراهيم
 يونس علي يونس 
 صلاح عمر احمد 

Isolation and Identification of Aspergillus oryzae from rice and studying its production of kojic acid and 
its effect against some microorganisms 

 تصنيع منتج لبني صحي منخفض اللاكتوز وتقدير نسبه الكلوكوز والكوليستيرول  زمن ناظم طاهر  .57

58.  

 بسماء سعدالدين شيت 

 عمر فوزي عبد العزيز

 محمود اسعد عائد

 
 استخدام بعض المحليات في صناعة نوعين من العصائر منخفضة الطاقة ودراسة تأثيراتها الحيوية في الجرذان 

59.  
 رقية فؤاد لافي 

 العابدينمحمد وجيه زين 
                 دراسة نوعية وريولوجية لطحين الذرة البيضاء كبديل جزئي لطحين الحنطة في صناعة الخبز والمعجنات 

  Klebsiellaو  Klebsiella oxytocaعلى بكتيريا  meropenemو  Fosomycinتحدي تأثير كل من المضادات الحيوية ايناس منير عبد المجيد  .60

https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49446
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49446
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49447
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49455
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 اوس إبراهيم سليمان

 

pneumoniae  التهابات المجاري البولية في مدينة الموصلالمعزولتين من مرضى. 

61.  
 ليلى ازهر احمد

 صلاح عمر احمد 

 
 تأثير تصنيع بعض انواع المعجنات في سموم الأفلا ) السموم الفطرية (

 

62.  
 ليلى ازهر احمد

 صلاح عمر احمد 

 
 تأثير العمليات التصنيعية لبعض انواع المعجنات على محتواها من سموم الأفلا وخواصها النوعية

 

 زمن ناظم طاهر  .63

 
 تصنيع جبن طري مدعم بالزنجبيل ودراسة مستوى الكلوكوز والكولسترول

 

64.  
 زمن ناظم طاهر

 شيماء جواد محمود 

 
 استخدام حليب الابل والدهن الحر الجاف لتصنيع زبد مدعم بالمعززات الحيوية

 

65.  

 موفق محمود احمد 

 سمية خلف بدوي

 هاجر ثائر ابراهيم

 
 تأثير غاز الأوزون في الاحياء المجهرية وفي صفات الحليب البقري و الجاموس

 

 

https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49455
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49468
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49468
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49469
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49469
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49545
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49545
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49546
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49546
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49547
https://appres.rdd.edu.iq/ar/col_admins/research_detail.php?researchId=49547

