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 المحاضرة الثانية 

     CCPمزاٌا النظام 

 Decision treeوٌسمى اٌضاً  

  -وتشمل :  CCPٌعرف بـ سلسلة من الاسئلة التً تساعد على تحدٌد نقاط السٌطرة التً هً 

1. Control  

 ادارة الشروط العلمٌة للحفاظ على الامتثال للمعاٌٌر المحددة  ( أ

 ٌٌر الحالة التً تتبع بها الاجراءات الصحٌة وٌتم الاستٌفاء المعا ( ب

 

  Control measureاولاً  

 كبٌر  استخامه لمنع او تقلٌل لخطراي فعل او نشاط او اجراء ٌمكن  

  Control pointثانٌاً 

 اي خطوه ٌمكن لها التحكم فً العوامل البٌولوجٌة , الفٌزٌاوٌة , الكٌمٌائٌة , اضافة الى مواد الحساسٌة 

2. Corrective action   

 جراء التصحٌحً وهو االاجراءات المتبعه عند حدوث انحراف 

3. Criterion   

 المعاٌٌره لمطلب ٌستند الى حكم 

4.   Critical control points   

ٌة خطوة ٌمكن فٌها تطبٌق المراقبة , وهو امر ضروري لمنع او التخلص من مخاطر السلامة الغذائ

 او تقلٌل ذلك الى مستوى مقبول 

5. Critical limit   

هو الحد الاقصى او قٌمة الحد الحرج التً ٌجب ان ٌتم التحكم فٌها بمعلمة باٌولوجٌة , كٌمٌائٌة , 

 لسلامة الغذائٌةى المقبول لخطر المنع او الحد من تقلٌل مستو  CCPفٌزٌاوٌة , ومواد الحساسٌة فً 

6. Diversion   

    critical limit الفشل فً تطبٌق الحد الحرج او  
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7. HACCP   

 -:هو نظام لتعرٌف وتقٌٌم السٌطرة على الغذاء لمنع حدوث الكارثة وٌقسم الى خمسة اقسام

A- HACCP plan   نظام تحلٌل اخطار التلوث ونقطة  الوثٌقة المكتوبة التً تستند الى مبادى

 التحكم الحرجة والتً تحدد الاجراءات الواجب اتباعها . 

B- HACCP system  فٌذ خطة تحلٌل المخاطر ونقاط الرقابة الحرجة هو نتٌجة تن 

C- HACCP team   مجموعة من الاشخاص المسؤولٌن عن تطوٌر وتطبٌق نظامHACCP   

D- Hazard   الفٌزٌائً والمادي الذي ٌمكن ان ٌتسبب على الارجح فً  بٌولوجً الهو عامل

 حدوث مرض او اصابة فً غٌاب السٌطرة 

E- Hazard analysis  ٌم المعلومات المتعلقة بالاخطار المرتبطة بالغذاء وتكون عملٌة جمع وتقس

 قٌد النظر لتحدٌد اٌهما اهم , وٌجب تناوله فً خطة تحلٌل المخاطر ونقاط المراقبة الحرجة. 


